


EmiliaGiorgio Angiolini
Seles Manager

CANTINA
DELLA VOLTA



DALLE VIGNE DI SORBARA E BOMPORTO



BRUTROSSO
Lambrusco di Sorbara

LA PRIMA VOLTA
Lambrusco di Sorbara

ROSÈ DI LAMBRUSCO
Lambrusco di Sorbara

RIMOSSO
Lambrusco di Sorbara

LA VOLTA
Lambrusco di Sorbara

DDR
Lambrusco di Sorbara

CHRISTIAN BELLEI
Lambrusco di Sorbara

TREANTASEI
Lambrusco di Sorbara

Giorgio Angiolini
Seles Manager



DALLE VIGNE DI RICCÒ



IL MATTAGLIO BRUT
N.M.

Pinot nero
Chardonnay

IL MATTAGLIO
BLANC DE BLANCS 

RISERVA
Chardonnay

IL MATTAGLIO
PAS DOSÈ
Pinot nero

Chardonnay

IL MATTAGLIO ROSÈ
N.M.

Pinot nero
Chardonnay

IL MATTAGLIO
BLANC DE NOIRS

RISERVA
Pinot nero

SPECIALIST
ROSÉ DE SAIGNÉE

Pinot nero

Giorgio Angiolini
Seles Manager





EMILIA

Cesari



CÀ GRANDE
SANGIOVESE SUPERIORE

Sangiovese

SANGIOVESE
RISERVA

Sangiovese

LAURENTO 
Sangiovese

LIANO ROSSO
Sangiovese

Cabernet Sauvignon

TAULETO
Sangiovese grosso

Longanesi

RESULTUM
Sangiovese grosso

SOLO
Merlese

YEMULA
Sangiovese

Merlot



 COLLE BELVEDERE
Pignoletto

LIANO BIANCO
Chardonnay

Sauvignon blanc

COLLE DEL RE
Albana passito

COLLE DEL RE
Albana

COSTA DI ROSE
Sangiovese



IOVE
Trebbiano 

IOVE
Sangiovese

MOMA SPUMANTE
Pignoletto

MOMA ROSSO
Sangiovese

Cabernet Sauv.
Merlot

MOMA BIANCO
Trebbiano

Chardonnay
Sauvignon



FRIULI

Livio Felluga
Via Risorgimento 1 - 34071 Brazzano - Cormons (GO)

Tel. +39 0481 60203 - Fax +39 0481 630126

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

Felluga



VERTIGO
Merlot

Cabernet Sauv.

ABBAZIA DI ROSAZZO
Friulano Pinot Bianco
Sauvignon Malvasia

Ribolla Gialla

TERRE ALTE
Friulano

Pinot Bianco
Sauvignon

ROSE’
Merlot

Pinot Nero

SHARIS
Chardonnay
Ribolla Gialla

VARIETALI
Sauvignon Friulano,

Chardonnay Pinot Grigio
Ribolla Gialla

ILLIVIO
Pinot Bianco
Chardonnay

Livio Felluga
Via Risorgimento 1 - 34071 Brazzano - Cormons (GO)

Tel. +39 0481 60203 - Fax +39 0481 630126

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

SHARIS VERTIGO NUARÈ VARIETALI

DELLE VENEZIE
BIANCO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

C.O.F. DOC

Chardonnay
Ribolla Gialla

Merlot
Cabernet Sauv.

Pinot Nero
Merlot

- Sauvignon
- Friulano

- Chardonnay
- Pinot Grigio

- Ribolla Gialla

Livio Felluga

SHARIS VERTIGO NUARÈ VARIETALI

DELLE VENEZIE
BIANCO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

C.O.F. DOC

Chardonnay
Ribolla Gialla

Merlot
Cabernet Sauv.

Pinot Nero
Merlot

- Sauvignon
- Friulano

- Chardonnay
- Pinot Grigio

- Ribolla Gialla

Livio Felluga

SHARIS VERTIGO NUARÈ VARIETALI

DELLE VENEZIE
BIANCO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

DELLE VENEZIE
ROSSO IGT

C.O.F. DOC

Chardonnay
Ribolla Gialla

Merlot
Cabernet Sauv.

Pinot Nero
Merlot

- Sauvignon
- Friulano

- Chardonnay
- Pinot Grigio

- Ribolla Gialla

Livio Felluga

ILLIVIO ABBAZIA DI
ROSAZZO

TERREALTE REFOSCO SOSSÓ

C.O.F. DOC ROSAZZO
DOCG

ROSAZZO
DOCG

C.O.F. DOC
REFOSCO DAL

PEDUNCOLO ROSSO

C.O.F. DOC
ROSAZZO ROSSO

RIS.

Pinot Bianco
Chardonnay

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon
Malvasia

Ribolla Gialla

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon

Refosco dal
peduncolo rosso

Refosco
Merlot
Pignolo

Livio Felluga

ILLIVIO ABBAZIA DI
ROSAZZO

TERREALTE REFOSCO SOSSÓ

C.O.F. DOC ROSAZZO
DOCG

ROSAZZO
DOCG

C.O.F. DOC
REFOSCO DAL

PEDUNCOLO ROSSO

C.O.F. DOC
ROSAZZO ROSSO

RIS.

Pinot Bianco
Chardonnay

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon
Malvasia

Ribolla Gialla

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon

Refosco dal
peduncolo rosso

Refosco
Merlot
Pignolo

Livio Felluga

ILLIVIO ABBAZIA DI
ROSAZZO

TERREALTE REFOSCO SOSSÓ

C.O.F. DOC ROSAZZO
DOCG

ROSAZZO
DOCG

C.O.F. DOC
REFOSCO DAL

PEDUNCOLO ROSSO

C.O.F. DOC
ROSAZZO ROSSO

RIS.

Pinot Bianco
Chardonnay

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon
Malvasia

Ribolla Gialla

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon

Refosco dal
peduncolo rosso

Refosco
Merlot
Pignolo

Livio Felluga



REFOSCO
Refosco

PIGNOLO
EREMITA
Pignolo

CURUBELLA
Pinot Grigio

POTENTILLA
Sauvignon

SIGAR
Friulano

SOSSÒ
Refosco
Merlot
Pignolo

MERLOT
Merlot

PICOLIT 
Picolit

ILLIVIO ABBAZIA DI
ROSAZZO

TERREALTE REFOSCO SOSSÓ

C.O.F. DOC ROSAZZO
DOCG

ROSAZZO
DOCG

C.O.F. DOC
REFOSCO DAL

PEDUNCOLO ROSSO

C.O.F. DOC
ROSAZZO ROSSO

RIS.

Pinot Bianco
Chardonnay

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon
Malvasia

Ribolla Gialla

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon

Refosco dal
peduncolo rosso

Refosco
Merlot
Pignolo

Livio Felluga

ILLIVIO ABBAZIA DI
ROSAZZO

TERREALTE REFOSCO SOSSÓ

C.O.F. DOC ROSAZZO
DOCG

ROSAZZO
DOCG

C.O.F. DOC
REFOSCO DAL

PEDUNCOLO ROSSO

C.O.F. DOC
ROSAZZO ROSSO

RIS.

Pinot Bianco
Chardonnay

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon
Malvasia

Ribolla Gialla

Friulano
Pinot Bianco
Sauvignon

Refosco dal
peduncolo rosso

Refosco
Merlot
Pignolo

Livio Felluga

DOLCE PICOLIT
500 ml

C.O.F. DOC C.O.F. PICOLIT DOCG

Picolit
Verduzzo

Picolit

Livio Felluga

Livio Felluga
Via Risorgimento 1 - 34071 Brazzano - Cormons (GO)

Tel. +39 0481 60203 - Fax +39 0481 630126

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992
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Hofstatter
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MICHEI EXTRA BRUT
Chardonnay

MICHEI RISERVA
 BRUT

Pinot Nero

DE VITE
Pinot Bianco

Muller thurgau
Sauvignon Riesling

BARTHENAU VI-
GNA S. MICHELE

Pinot Bianco

CHARDONNAY
Chardonnay

PINOT GRIGIO
Pinot grigio

PINOT BIANCO
Pinot bianco



MICHEI
Sauvignon

OBERKERSCHBAUM
Sauvignon
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JOSEPH
Gewürztraminer

VIGNA KOLBENHOF
Gewürztraminer

VIGNA PIR-
CHSCHRAIT

Gewürztraminer

MICHEI
Müller Thurgau



KIRCHEGG
Merlot

Cabernet Sauvignon

MERLOT
Merlot

LAGREIN
Lagrein

VIGNA
STEINFRAFFLER

Lagrein

CABERNET
SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon
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KOLBENHOFER
Schiava

ROSÈ
Merlot
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RISERVA MAZON
Pinot Nero

VIGNA ROCCOLO
Pinot Nero

MECZAN
Pinot Nero

MICHEI DI MICHEI
Pinot Nero

BARTHENAU
VIGNA S. URBANO

Pinot Nero



BOCKSTEIN
KABINETT

Riesling

DR. FISCHER
GEWÜRZTRAMINER

Gewürztraminer

STEINBOCK AL-
COHOL FREE 
SPARKLING

Riesling

STEINBOCK AL-
COHOL FREE

Riesling

TROCKEN
Riesling

DR. FISCHER
SAUVIGNON

Sauvignon
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La storica Tenuta della famiglia Tasca d’Almerita, è nelle campagne di Sclafani Bagni, nel centro 

della Sicilia. Ai 400 ettari coltivati a vigneto, un vero e proprio laboratorio della viticultura, si alterna 

un paesaggio di mandorli e ulivi, fra distese di grano, avena e alberi di eucalipto. 

Un’icona del paesaggio siciliano legato alla viticoltura dell’entroterra, un luogo suggestivo che 

gode di un microclima ideale alla coltivazione della vite, grazie a un’altitudine che varia dai 400 ai 

750 metri, 12 tipologie di suolo e un’escursione termica importante.

SICILIA

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

Tasca



REGALEALI  LE ROSE
Nerello Mascalese

REGALEALI
NERO D’AVOLA

Nero d’Avola

REGALEALI BIANCO
Grecanico Catarratto
Inzolia Chardonnay

BIANCO LE ROSE NERO D’AVOLA OLIO
EXTRAVERGINE

DIAMANTE
0.5

BIANCO SICILIA DOC ROSATO TERRE
SICILIANE IGT

ROSSO SICILIA IGT NOCELLARA
BIANCOLILLA

PASSITO SICILIA IGT

Grecanico
Catarratto

Inzolia
Chardonnay

Nerello Mascalese Nero d’Avola Moscato
Traminer aromatico 

Tasca D’Almerita

ALMERITA BRUT
Chardonnay

ALMERITA ROSÈ
Pinot Nero

ALMERITA
CONTESSA FRANCA

Chardonnay

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



GUARNACCIO
Perricone

FRAPPATO
Frappato

BUONSENSO
Catarratto

CAVALLO DELLE
FATE
Grillo

LEONE
Catarratto, Pinot Bianco

Sauvignon
Traminer Aromatico

NOZZE D’ORO
Inzolia

Sauvgnon Tasca

CYGNUS
Nero d’Avola

Cabernet Sauv.

LAMURI
Nero d’Avola

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

BIANCO LE ROSE NERO D’AVOLA OLIO
EXTRAVERGINE

DIAMANTE
0.5

BIANCO SICILIA DOC ROSATO TERRE
SICILIANE IGT

ROSSO SICILIA IGT NOCELLARA
BIANCOLILLA

PASSITO SICILIA IGT

Grecanico
Catarratto

Inzolia
Chardonnay

Nerello Mascalese Nero d’Avola Moscato
Traminer aromatico 

Tasca D’Almerita



VIGNA
SAN FRANCESCO
Cabernet sauvignon

ROSSO DEL CONTE
Nero D’avola

vecchie vigne ad alberello

RISERVA DEL CONTE
Nero D’avola

vecchie vigne ad alberello

ROSSO DEL CONTE
GRAPPA

Nero d’Avola

CHARDONNAY
GRAPPA

Chardonnay

VIGNA
SAN FRANCESCO

Chardonnay

REGALEALI
OLIO EXTRAVERGINE

Nocellara
Biancolilla

DIAMANTE
PASSITO BIANCO
Traminer aromatico

Moscato giallo

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

BIANCO LE ROSE NERO D’AVOLA OLIO
EXTRAVERGINE

DIAMANTE
0.5

BIANCO SICILIA DOC ROSATO TERRE
SICILIANE IGT

ROSSO SICILIA IGT NOCELLARA
BIANCOLILLA

PASSITO SICILIA IGT

Grecanico
Catarratto

Inzolia
Chardonnay

Nerello Mascalese Nero d’Avola Moscato
Traminer aromatico 

Tasca D’Almerita



GHIAIA NERA
Nerello Mascalese

C’ERAGIA’
Chardonnay

TEFRA
Etna Rosato

CONTRADA RAM-
PANTE 

Nerello Mascalese

CONTRADA PIA-
NODARIO

Nerello Mascalese

CONTRADA SCIA-
RANUOVA

Nerello Mascalese

CONTRADA
SCIARANUOVA

VIGNA VECCHIA
Nerello Mascalese

BUONORA
Carricante

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



Sulla costa orientale dell’isola di Salina, un’ospitalità esclusiva tra le vigne di Malvasia. Cinque ettari 

coltivati a Malvasia delle Lipari, il vitigno principe delle Eolie. Nel 2001 iniziarono le prime speri-

proviene dalla degradazione di antichissimi materiali lavici. Ci confrontiamo con due versioni della 

Malvasia, secca e appassita all’ombra.

DIDYME
Malvasia di Salina

CAPOFARO
Malvasia di Salina

VIGNA di PAOLA
Malvasia di Salina

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



GRILLO
Piccola isola museo nello stagnone di Marsala, Mozia rappresenta un sito 

produttivo di assoluta unicità. Un ecosistema marino legato da sempre alla 

vigna, con il primo impianto di inizio Ottocento, quando gli Inglesi, giunti 

a Marsala, ne intuirono le potenzialità. Il vigneto è allevato ad alberello, in 

conduzione biologica, non irriguo. L’uva viene vendemmiata in cassette, 

trasferita sulla terraferma su barche a fondo piatto e trasferita nella Tenuta 

Regaleali su camion termocondizionati per preservare l’integrità aromatica 

dell’uva. Colore giallo con note verdoline, profumi di ginestra, citronella, 

GRILLO
Sistema di allevamento Alberello

Fermentazione in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 16 - 18°C

 per 5 mesi in vasche d’acciaio in presenza di lieviti

Bianco Sicilia DOC

OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA
Gli alberi di ulivo, che insieme alla vigna di Grillo, abitano l’area arche-

ologica fenicia dell’Isola di Mozia, sono rappresentativi delle più note 

varietà autoctone siciliane. Le olive raccolte vengono pressate con un 

impianto a ciclo continuo a freddo e l’olio ottenuto decanta naturalmen-

te con l’inizio della primavera. Piccola produzione che racconta la storia 

agricola dell’isola. 

NOCELLARA DEL BELICE (40%)

CERASUOLA (20%)

BIANCOLILLA  (20%)

GIARRAFFA (20%)

Molitura a ciclo continuo con lavorazione a freddo 50 cl

75 cl

MOZIA

GRILLO
Piccola isola museo nello stagnone di Marsala, Mozia rappresenta un sito 

produttivo di assoluta unicità. Un ecosistema marino legato da sempre alla 

vigna, con il primo impianto di inizio Ottocento, quando gli Inglesi, giunti 

a Marsala, ne intuirono le potenzialità. Il vigneto è allevato ad alberello, in 

conduzione biologica, non irriguo. L’uva viene vendemmiata in cassette, 

trasferita sulla terraferma su barche a fondo piatto e trasferita nella Tenuta 

Regaleali su camion termocondizionati per preservare l’integrità aromatica 

dell’uva. Colore giallo con note verdoline, profumi di ginestra, citronella, 

GRILLO
Sistema di allevamento Alberello

Fermentazione in vasche d’acciaio a temperatura controllata di 16 - 18°C

 per 5 mesi in vasche d’acciaio in presenza di lieviti

Bianco Sicilia DOC

OLIO EXTRA VERGINE D’OLIVA
Gli alberi di ulivo, che insieme alla vigna di Grillo, abitano l’area arche-

ologica fenicia dell’Isola di Mozia, sono rappresentativi delle più note 

varietà autoctone siciliane. Le olive raccolte vengono pressate con un 

impianto a ciclo continuo a freddo e l’olio ottenuto decanta naturalmen-

te con l’inizio della primavera. Piccola produzione che racconta la storia 

agricola dell’isola. 

NOCELLARA DEL BELICE (40%)

CERASUOLA (20%)

BIANCOLILLA  (20%)

GIARRAFFA (20%)

Molitura a ciclo continuo con lavorazione a freddo 50 cl

75 cl

MOZIA

MOZIA
Grillo

OLIO EXTRA  VERGINE
Nocellara del Belice

Cerasuola
Biancolilla
Giarraffa

La Fondazione Whitaker, che tutela il patrimonio paesaggistico e culturale dell’Isola, ha scelto Tasca 

d’Almerita per portare avanti un piano di valorizzazione e recupero dello storico vigneto di Grillo 

sull’Isola di Mozia.

Undici ettari coltivati ad alberello sono in produzione, tre sono di nuovo impianto: l’uva vendem-

miata viene trasferita sulla terraferma su una barca a fondo piatto per raggiungere, nella notte, la 

Tenuta Regaleali. Abbiamo deciso di imbottigliare anche l’olio proveniente dagli ulivi immersi tra 

gli scavi archeologici dell’isola.

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



GRILLO
Grillo

MADAMAROSÈ
Syrah

SYRAH
Syrah

LA MONACA
Syrah

INZOLIA
Inzolia

NERO D’AVOLA
Nero d’Avola

TASCA D’ALMERITA
 Via dei Fiori, 13 - 90129 Palermo

Tel. +39 091 645 9711 - Fax. +39 091 426 703
www.tascadalmerita.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



Tasca d’Almerita
terra ricca di territori diversi, dalle pianure alle montagne, dai Vulcani alle piccole isole, 

dall’argilla alle terre arenarie a quelle bianche calcaree. Sicilia è anche Etna, il più alto 

vulcano attivo in Europa. Un territorio affascinante e complesso da contrada a contrada. 

Tasca d’Almerita cura cinque Tenute, un mosaico di microclimi e territori, confrontandosi 

con un patrimonio di oltre 40 varietà autoctone. 

NORD

SUD

ESTOVEST

Area Vitata
Seminativi

Oliveti
Pascoli

Laghi e torrenti
Boschi

Orti familiari
Incolti e zone naturali

Altitudine

Area Vitata
Altitudine

5,5 ettari
4,5 ettari
20 m s.l.m.

Area Vitata
Oliveti
Boschi

Zone naturali
Altitudine media

Area Vitata
Oliveto
Vigneti

Altitudine

40 ettari
12,7 ettari
1,6 ettari
4 
7metri s.l.m.

Area Vitata
Seminativi

Oliveti
Laghi e torrenti

Zone naturali
Altitudine

77,2 ettari 
38,6 ettari 
26 ettari
2,74 ettari
3,1 ettari
3,97 ettari
dai 270 ai 370 metri s.l.m.

VAL DI NOTO

VAL DI MAZARA
VALDEMONE

549 ettari
387,3 ettari
34,5 ettari
30, 2 ettari
31,6 ettari
18,6 ettari
8,5 ettari
1,4 ettari
33,81 ettari
Da 400 a 900 metri s.l.m.

27,5 ettari
13,7 ettari
2 ettari
6,5 ettari
2,6 ettari
dai 715 ai 
790 m s.l.m.
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FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

Feudi

CAMPANIA





LACRYMA CHRISTI BIANCO
Coda di Volpe Falanghina

GRECO DI TUFO
Greco

LUCI DEL SUD
Greco di Tufo

ALTAROCCIA
Fiano di Avellino

VERDITERRE
Falanghina

FALANGHINA
Falanghina

FIANO DI AVELLINO
Fiano

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

BIANCOLELLA
Ischia Biancolella DOC
Biancolella
10-12 °C

FIANO DI AVELLINO
Fiano di Avellino 
DOCG
Fiano
10-12 °C

GRECO DI TUFO
Greco di Tufo DOCG
Greco
10 °C

Robert Parker
91 points (2016, 2015)
90 points (2013)
89 points (2014, 2009, 2008, 
2006, 1998, 1993)
88 points (2011, 2010)

Wine Spectator
90 points (2005, 2001)
88 points (2011, 2010, 2008)
87 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
89 points (2016)
88 points (2013, 2011, 2010)

 

Robert Parker
92 points (2016, 2015)
90 points (2013, 2000)
89 points (2014, 2011, 2010, 
2009, 2008)
88 points (2007, 1998)

Wine Spectator
90 points (2008, 2002, 2000)
88 points (2013, 2010, 2007)
87 points (2009)

Wine Enthusiast
91 points (2016)
90 points (2013, 2010)
89 points (2011)

 

BIANCOLELLA
Ischia Biancolella DOC
Biancolella
10-12 °C

FIANO DI AVELLINO
Fiano di Avellino 
DOCG
Fiano
10-12 °C

GRECO DI TUFO
Greco di Tufo DOCG
Greco
10 °C

Robert Parker
91 points (2016, 2015)
90 points (2013)
89 points (2014, 2009, 2008, 
2006, 1998, 1993)
88 points (2011, 2010)

Wine Spectator
90 points (2005, 2001)
88 points (2011, 2010, 2008)
87 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
89 points (2016)
88 points (2013, 2011, 2010)

 

Robert Parker
92 points (2016, 2015)
90 points (2013, 2000)
89 points (2014, 2011, 2010, 
2009, 2008)
88 points (2007, 1998)

Wine Spectator
90 points (2008, 2002, 2000)
88 points (2013, 2010, 2007)
87 points (2009)

Wine Enthusiast
91 points (2016)
90 points (2013, 2010)
89 points (2011)

 

FALANGHINA
Falanghina del Sannio 
DOC
Falanghina
10 °C

ALBENTE
Vino Bianco
Falanghina
10 °C

LACRYMA CHRISTI
BIANCO
Lacryma Christi
del Vesuvio DOC
Coda di Volpe,
Falanghina
10-12 °C

Robert Parker
89 points (2009)
88 points (2013, 2011, 2010, 
2008)

Wine Spectator
90 points (2007, 2003)
88 points (2014, 2013, 2012, 
2009, 2008)

Wine Enthusiast
88 points (2016, 2013, 2011)
87 points (2010)
 

Robert Parker
88 points (2010)
87 points (2013, 2011)

Wine Spectator
86 points (2012)

James Suckling 
91 points (2013, 2012)
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FALANGHINA
Falanghina del Sannio 
DOC
Falanghina
10 °C

ALBENTE
Vino Bianco
Falanghina
10 °C

LACRYMA CHRISTI
BIANCO
Lacryma Christi
del Vesuvio DOC
Coda di Volpe,
Falanghina
10-12 °C

Robert Parker
89 points (2009)
88 points (2013, 2011, 2010, 
2008)

Wine Spectator
90 points (2007, 2003)
88 points (2014, 2013, 2012, 
2009, 2008)

Wine Enthusiast
88 points (2016, 2013, 2011)
87 points (2010)
 

Robert Parker
88 points (2010)
87 points (2013, 2011)

Wine Spectator
86 points (2012)

James Suckling 
91 points (2013, 2012)
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LACRYMA CHRISTI ROSSO
Piedirosso
Aglianico

FALANGHINA BRUT
Falanghina

MISTER O.
Olio EVO Campania

Ogliarola Leccino Ravece Ruveia

RUBRATO
Aglianico

MISS FRITZ BRUT
Falanghina

PRIMITIVO
Primitivo di Manduria

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

RUBRATO AGLIANICO
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
Min 6 m 
16 °C

TRIGAIO
Vino Rosso
Aglianico
14-16 °C

LACRYMA CHRISTI
ROSSO
Lacryma Christi
del Vesuvio DOC
Piedirosso, Aglianico
14-16 °C

Robert Parker
90 points (2010)
89 points (2009, 2008, 2006)
88 points (2013, 2012)

Wine Spectator
88 points (2009, 2004)
87 points (2013, 2011)
86 points (2012)

Wine Enthusiast
89 points (2013)
88 points (2012, 2011, 2010, 
2006)

 

Robert Parker
91 points (2010)
89 points (2013)

Wine Enthusiast
88 points (2014, 2013)

Wine Spectator
84 points (2012)

 

RUBRATO AGLIANICO
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
Min 6 m 
16 °C

TRIGAIO
Vino Rosso
Aglianico
14-16 °C

LACRYMA CHRISTI
ROSSO
Lacryma Christi
del Vesuvio DOC
Piedirosso, Aglianico
14-16 °C

Robert Parker
90 points (2010)
89 points (2009, 2008, 2006)
88 points (2013, 2012)

Wine Spectator
88 points (2009, 2004)
87 points (2013, 2011)
86 points (2012)

Wine Enthusiast
89 points (2013)
88 points (2012, 2011, 2010, 
2006)

 

Robert Parker
91 points (2010)
89 points (2013)

Wine Enthusiast
88 points (2014, 2013)

Wine Spectator
84 points (2012)

 

AGLIANICO
DEL VULTURE
Aglianico del Vulture
DOC
Aglianico
18 m
Min 8 m 
16-18 °C

PRIMITIVO
Primitivo di
Manduria DOC
Primitivo
Min 6 m
16 °C

VISIONE
Irpinia Rosato DOC
Aglianico
10-12 °C

Robert Parker
93 points (2010)
90 points (2007)
88 points (2008)

Wine Enthusiast
90 points (2010, 2009)

Wine Spectator
87 points (2010)

Wine Spectator
88 points (2012, 2011)

Wine Enthusiast
86 points (2009)
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O
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SAN GREG
Aglianico

BIANCOLELLA
Biancolella

PIETRACALDA RISERVA
Fiano di Avellino

CUTIZZI RISERVA
Greco di tufo

SERROCIELO
Falanghina

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

BIANCOLELLA
Ischia Biancolella DOC
Biancolella
10-12 °C

FIANO DI AVELLINO
Fiano di Avellino 
DOCG
Fiano
10-12 °C

GRECO DI TUFO
Greco di Tufo DOCG
Greco
10 °C

Robert Parker
91 points (2016, 2015)
90 points (2013)
89 points (2014, 2009, 2008, 
2006, 1998, 1993)
88 points (2011, 2010)

Wine Spectator
90 points (2005, 2001)
88 points (2011, 2010, 2008)
87 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
89 points (2016)
88 points (2013, 2011, 2010)

 

Robert Parker
92 points (2016, 2015)
90 points (2013, 2000)
89 points (2014, 2011, 2010, 
2009, 2008)
88 points (2007, 1998)

Wine Spectator
90 points (2008, 2002, 2000)
88 points (2013, 2010, 2007)
87 points (2009)

Wine Enthusiast
91 points (2016)
90 points (2013, 2010)
89 points (2011)

 

PRIVILEGIO
Fiano

CUTIZZI
GRECO DI TUFO
Greco di Tufo
DOCG
Greco
10-12 °C

PIETRACALDA
FIANO DI AVELLINO
Fiano di Avellino 
DOCG
Fiano
10-12 °C

Robert Parker 
92 points (2016)
92+ (2015)
90 points (2013, 2009, 2006) 
88 points (2014, 2010, 2008, 
2007)

Wine Spectator 
91 points (2000) 
89 points (2012, 2009) 

Wine Enthusiast 
91 points (2013)
90 points (2006) 

Robert Parker
93 points (2016, 2012)
93+ points (2015)
91 points (2013, 2010)
90 points (2014, 2009, 2006)
89 points (2008)

Wine Spectator 
92 points (2000)
91 points (1998)
90 points (2009)

Wine Enthusiast 
92 points (2013) 

PRIVILEGIO
Irpinia Fiano Passito
DOC
Fiano
12 m
Min 12 m
12-14 °C

Robert Parker
95 points (2015)
94 points (2013) 
90+ points (2008) 
90 points (2010, 1995)

Wine Spectator 
92 points (2003, 1997) 
91 points (2012)
90 points (2013, 2008)
89 points (2011)
88 points (2000) 
 
Wine Enthusiast 
93 points (2011)
92 points (2010, 2008) 
91 points (2012, 2005)

CAMPANARO
Fiano

SERPICO
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
18 m 
Min 8 m 
18 °C

SIRICA
Campania Rosso IGT
Sirica
Min 6 m 
Min 9 m 
18 °C

CAMPANARO
Irpinia Bianco DOC
Fiano, Greco
Max 6 m 
Min 6 m 
12 °C

Robert Parker
94 points (2013) 
98 points (2001)
95+ points (2010)   
93 points (2012, 2009, 1999) 
92+ points (2008, 2003) 
92 points (2011, 2007, 2006, 
2005, 1995) 
91 points (2004, 2000, 1996)
Wine Spectator 
94 points (2001, 1999)
92 points (2012) 
91 points (2009, 2008, 1996) 
90 points (2010, 2003)
Wine Enthusiast 
94 points (1999)
93 points (2012, 2010, 2008) 
92 points (2007)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2015)
93-91 points (2008)
91 points (2013)
89 points (2012)
86 points (2007) 

Wine Enthusiast 
94 points (2012, 2007) 
93 points (2013)
92 points (2015, 2008) 

Robert Parker
93 points (2016)
91 points (2013, 2002)
90 points (2012, 2010, 2008)
89 points (2006)
88 points (2009, 2007)

Wine Spectator
91 points (2004, 2000, 1999)
90 points (2007, 2002)
89 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
92 points (2010)
91 points (2006)
90 points (2009)
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SIRICA
Sirica

AGLIANICO
DAL RE
Aglianico

TAURASI
Aglianico

PATRIMO
Merlot

PIANO DI
MONTEVERGINE
TAURASI RISERVA

Aglianico

SERPICO
Aglianico da vigna

a piede franco

PIEDIROSSO
Piedirosso

 

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

SERROCIELO
FALANGHINA
Falanghina del Sannio 
DOC
Falanghina
10 °C

AGLIANICO DAL RE
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
6-8 m
Min 6-7 m
16-18 °C

PIEDIROSSO
Campania
Piedirosso IGT
Piedirosso
6-8 m
Min 6-7 m
16-18 °C

Robert Parker
91+ points (2015)
89 points (2013, 2010)

Wine Enthusiast 
90 points (2013, 2009) 

Robert Parker
90 points (2013)
89 points (2012)

Wine Enthusiast 
89 points (2013) 
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R
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SERPICO
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
18 m 
Min 8 m 
18 °C

SIRICA
Campania Rosso IGT
Sirica
Min 6 m 
Min 9 m 
18 °C

CAMPANARO
Irpinia Bianco DOC
Fiano, Greco
Max 6 m 
Min 6 m 
12 °C

Robert Parker
94 points (2013) 
98 points (2001)
95+ points (2010)   
93 points (2012, 2009, 1999) 
92+ points (2008, 2003) 
92 points (2011, 2007, 2006, 
2005, 1995) 
91 points (2004, 2000, 1996)
Wine Spectator 
94 points (2001, 1999)
92 points (2012) 
91 points (2009, 2008, 1996) 
90 points (2010, 2003)
Wine Enthusiast 
94 points (1999)
93 points (2012, 2010, 2008) 
92 points (2007)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2015)
93-91 points (2008)
91 points (2013)
89 points (2012)
86 points (2007) 

Wine Enthusiast 
94 points (2012, 2007) 
93 points (2013)
92 points (2015, 2008) 

Robert Parker
93 points (2016)
91 points (2013, 2002)
90 points (2012, 2010, 2008)
89 points (2006)
88 points (2009, 2007)

Wine Spectator
91 points (2004, 2000, 1999)
90 points (2007, 2002)
89 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
92 points (2010)
91 points (2006)
90 points (2009)
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CUTIZZI
GRECO DI TUFO
Greco di Tufo
DOCG
Greco
10-12 °C

PIETRACALDA
FIANO DI AVELLINO
Fiano di Avellino 
DOCG
Fiano
10-12 °C

Robert Parker
93 points (2017)
92+ points (2015) 
92 points (2016)
90 points (2013, 2009, 2006) 
88 points (2014, 2010, 2008, 
2007)

Wine Spectator 
91 points (2000) 
89 points (2012, 2009) 

Wine Enthusiast 
91 points (2013)
90 points (2006)

Robert Parker
93+ points (2015) 
93 points (2016, 2012)
92+ points (2017)
91 points (2013, 2010)
90 points (2014, 2009, 2006)
89 points (2008)

Wine Spectator 
92 points (2000)
91 points (1998)
90 points (2009)

Wine Enthusiast 
92 points (2013)

VISIONE
Irpinia Rosato DOC
Aglianico
10-12 °C

James Suckling
92 points (2017)

Robert Parker
90 points (2013)
89 points (2012)

Wine Enthusiast
90 points (2016, 2015, 2014)  
89 points (2013) 

James Suckling
94 points (2015, 2014)

SERROCIELO
FALANGHINA
Falanghina del Sannio 
DOC
Falanghina
10 °C

AGLIANICO DAL RE
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
6-8 m
Min 6-7 m
16-18 °C

Robert Parker
91+ points (2015)
91 points (2017)
89 points (2013, 2010)

Wine Enthusiast 
90 points (2013, 2009) 
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01.10.2019

BIANCOLELLA
Ischia Biancolella DOC
Biancolella
10-12 °C

SERPICO
Irpinia Aglianico DOC
Aglianico
18 m 
Min 8 m 
18 °C

SIRICA
Campania Rosso IGT
Sirica
Min 6 m 
Min 9 m 
18 °C

CAMPANARO
Irpinia Bianco DOC
Fiano, Greco
Max 6 m 
Min 6 m 
12 °C

Robert Parker
94 points (2013) 
98 points (2001)
95+ points (2010)   
93 points (2012, 2009, 1999) 
92+ points (2008, 2003) 
92 points (2011, 2007, 2006, 
2005, 1995) 
91 points (2004, 2000, 1996)
Wine Spectator 
94 points (2001, 1999)
92 points (2012) 
91 points (2009, 2008, 1996) 
90 points (2010, 2003)
Wine Enthusiast 
94 points (1999)
93 points (2012, 2010, 2008) 
92 points (2007)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2015)
93-91 points (2008)
91 points (2013)
89 points (2012)
86 points (2007) 

Wine Enthusiast 
94 points (2012, 2007) 
93 points (2013)
92 points (2015, 2008) 

Robert Parker
93 points (2016)
91 points (2013, 2002)
90 points (2012, 2010, 2008)
89 points (2006)
88 points (2009, 2007)

Wine Spectator
91 points (2004, 2000, 1999)
90 points (2007, 2002)
89 points (2013, 2009)

Wine Enthusiast
92 points (2010)
91 points (2006)
90 points (2009)
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PÀTRIMO
Campania Rosso IGT
Merlot
24 m 
Min 10 m 
18 °C

TAURASI
Taurasi DOCG
Aglianico
18 m 
Min 9 m 
18 °C

TAURASI RISERVA
PIANO DI
MONTEVERGINE
Taurasi Riserva DOCG
Aglianico
18 m 
Min 24 m
18 °C

Robert Parker 
97 points (2015)
96 points (2013)
95 points (2010, 2009, 2005) 
94 points (2001)
93 points (2012, 2006)
92 points (2014, 2011)
91 points (2000)

Wine Spectator 
92 points (2002)
91 points (2012, 2011, 2010, 
2009, 2006, 2005, 2001)
90 points (1999) 

Wine Enthusiast
96 points (2012)
93 points (2009, 2007)

Robert Parker 
95 points (2010,1993) 
94 points (2009, 2001)
94-92 (2012)  
93+ points (2007) 
93 points (2011, 2004, 2002, 
1999, 1995) 
92 points (1998, 1997, 1996)

Wine Spectator 
93 points (2010, 2008, 2004)
92 points (2009, 2007) 
90 points (2001, 1999, 1995) 

Wine Enthusiast 
94 points (2007, 2004)
93 points (2010)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2013, 2010, 2004) 
92 points (2012, 2009, 2007, 
2006)
91 points (2011)

Wine Spectator 
91 points (2010, 2009) 
90 points (2011, 2008, 2002)
88 points (2007, 2006) 

Wine Enthusiast 
92 points (2008, 2006) 
91 points (2011)
90 points (2012, 2010, 2007, 
2002)

PÀTRIMO
Campania Rosso IGT
Merlot
24 m 
Min 10 m 
18 °C

TAURASI
Taurasi DOCG
Aglianico
18 m 
Min 9 m 
18 °C

TAURASI RISERVA
PIANO DI
MONTEVERGINE
Taurasi Riserva DOCG
Aglianico
18 m 
Min 24 m
18 °C

Robert Parker 
97 points (2015)
96 points (2013)
95 points (2010, 2009, 2005) 
94 points (2001)
93 points (2012, 2006)
92 points (2014, 2011)
91 points (2000)

Wine Spectator 
92 points (2002)
91 points (2012, 2011, 2010, 
2009, 2006, 2005, 2001)
90 points (1999) 

Wine Enthusiast
96 points (2012)
93 points (2009, 2007)

Robert Parker 
95 points (2010,1993) 
94 points (2009, 2001)
94-92 (2012)  
93+ points (2007) 
93 points (2011, 2004, 2002, 
1999, 1995) 
92 points (1998, 1997, 1996)

Wine Spectator 
93 points (2010, 2008, 2004)
92 points (2009, 2007) 
90 points (2001, 1999, 1995) 

Wine Enthusiast 
94 points (2007, 2004)
93 points (2010)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2013, 2010, 2004) 
92 points (2012, 2009, 2007, 
2006)
91 points (2011)

Wine Spectator 
91 points (2010, 2009) 
90 points (2011, 2008, 2002)
88 points (2007, 2006) 

Wine Enthusiast 
92 points (2008, 2006) 
91 points (2011)
90 points (2012, 2010, 2007, 
2002)

PÀTRIMO
Campania Rosso IGT
Merlot
24 m 
Min 10 m 
18 °C

TAURASI
Taurasi DOCG
Aglianico
18 m 
Min 9 m 
18 °C

TAURASI RISERVA
PIANO DI
MONTEVERGINE
Taurasi Riserva DOCG
Aglianico
18 m 
Min 24 m
18 °C

Robert Parker 
97 points (2015)
96 points (2013)
95 points (2010, 2009, 2005) 
94 points (2001)
93 points (2012, 2006)
92 points (2014, 2011)
91 points (2000)

Wine Spectator 
92 points (2002)
91 points (2012, 2011, 2010, 
2009, 2006, 2005, 2001)
90 points (1999) 

Wine Enthusiast
96 points (2012)
93 points (2009, 2007)

Robert Parker 
95 points (2010,1993) 
94 points (2009, 2001)
94-92 (2012)  
93+ points (2007) 
93 points (2011, 2004, 2002, 
1999, 1995) 
92 points (1998, 1997, 1996)

Wine Spectator 
93 points (2010, 2008, 2004)
92 points (2009, 2007) 
90 points (2001, 1999, 1995) 

Wine Enthusiast 
94 points (2007, 2004)
93 points (2010)
91 points (2009)

Robert Parker 
93 points (2013, 2010, 2004) 
92 points (2012, 2009, 2007, 
2006)
91 points (2011)

Wine Spectator 
91 points (2010, 2009) 
90 points (2011, 2008, 2002)
88 points (2007, 2006) 

Wine Enthusiast 
92 points (2008, 2006) 
91 points (2011)
90 points (2012, 2010, 2007, 
2002)



FEU
D
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I

FEUDI STUDI
Fiano
Greco

Aglianico

GOLETO
Selezione Greco di Tufo

GULIELMUS
Taurasi Riserva DOCG

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

FEU
D

ISTU
D

I



D
U

B
L

D
U

B
L

DUBL ESSE
DOSAGGIO ZERO

Greco

DUBL ESSE ROSATO
DOSAGGIO ZERO

Aglianico

DUBL ROSÈ
EDITION
Aglianico

DUBL
BRUT EDITION

Greco

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

DUBL ESSE ROSATO
DOSAGGIO ZERO 
Metodo Classico
Aglianico
Min 36 m
8 °C

DUBL ESSE
DOSAGGIO ZERO
Metodo Classico
Greco
Min 36 m
8 °C

Robert Parker
92 points 

FIS
5 grappoli

DUBL ESSE ROSATO
DOSAGGIO ZERO 
Metodo Classico
Aglianico
Min 36 m
8 °C

DUBL ESSE
DOSAGGIO ZERO
Metodo Classico
Greco
Min 36 m
8 °C

Robert Parker
92 points 

FIS
5 grappoli



C
A

M
PO

 A
LLE

C
O

M
ETE

STUPORE
Merlot

Cabernet Sauvignon
Syrah

Petit Verdot

ALBABLU
Vermentino

STRABILIO 
Sauvignon

Vermentino

MAREVIGLIA
Syrah

Grenache

OLTRESOGNO
Cabernet Sauvignon

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHEC
A

M
PO

 A
LLE

C
O

M
ETE



BA
SILISC

O

TEODOSIO
Aglianico

STORICO
Aglianico

FONTANELLE
Aglianico

FIORDIMARNA
Aglianico

BASILISCO
Aglianico

CRUA’
Aglianico

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

NUOVE ETICHETTE BASILISCONUOVE ETICHETTE BASILISCO

NUOVE ETICHETTE BASILISCONUOVE ETICHETTE BASILISCO



FRIULANO
Friulano

SAUVIGNON
Sauvignon

RIBOLLA GIALLA
Ribolla

PINOT GRIGIO
Pinot Grigio

CHARDONNAY
Chardonnay

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

SIR
C

H



REFOSCO
Refosco

CLADRECIS ROSSO
Merlot
Pignolo

CLADRECIS
Chardonnay

MERLOT
Merlot

SCHIOPPETTINO
Schioppettino

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE

SIR
C

H

SIR
C

H



TERRA DI ROSSO
Piedirosso

TERRA DI LAVORO
Aglianico
Piedirosso

FEUDI DI SAN GREGORIO
Loc. Cerza Grossa - 83050 Sorbo Serpico (AV)

Tel + 39 0825 986683
www.feudi.it - info@feudi.it

OTTIMA
ANNATA

CONSULENZE E RAPPRESENTANZE

ENOGASTRONOMICHE



VENETO

Bisol



MOLERA
VALDOBBIADENE SUP.

PROSECCO
 Extra Dry

RIVE DI CAMPEA
VALDOBBIADENE SUP.

PROSECCO
 Extra Dry

CREDE
VALDOBBIADENE SUP.

PROSECCO
Brut

RELIO
VALDOBBIADENE SUP.

PROSECCO
 Brut

GONDOLIERI
VALDOBBIADENE SUP.

PROSECCO
 Brut Millesimato

CARTIZZE
VALDOBBIADENE SUP.

DI CARTIZZE
 Dry

Bisol

CREDE MOLERA RIVE DI CAMPEA RELIO CARTIZZE

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP. 
DI CARTIZZE

DOCG

Brut Extra Dry Extra Dry Brut Dry

Bisol

CREDE MOLERA RIVE DI CAMPEA RELIO CARTIZZE

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP. 
DI CARTIZZE

DOCG

Brut Extra Dry Extra Dry Brut Dry

Bisol

CREDE MOLERA RIVE DI CAMPEA RELIO CARTIZZE

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP. 
DI CARTIZZE

DOCG

Brut Extra Dry Extra Dry Brut Dry

Bisol

CREDE MOLERA RIVE DI CAMPEA RELIO CARTIZZE

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP. 
DI CARTIZZE

DOCG

Brut Extra Dry Extra Dry Brut Dry

Bisol

CREDE MOLERA RIVE DI CAMPEA RELIO CARTIZZE

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP.
PROSECCO DOCG

VALDOBBIADENE SUP. 
DI CARTIZZE

DOCG

Brut Extra Dry Extra Dry Brut Dry



BRUT 
VALDOBBIADENE

PROSECCO

EXTRA DRY
VALDOBBIADENE

PROSECCO



BRUT
PROSECCO

CULT
PROSECCO
Extra Dry

ROSÈ
EXTRA DRYBRUT CULT ROSÈ EXTRA DRY

PROSECCO DOC PROSECCO DOC CUVÈE SPUMANTE
EXTRA DRY

Extra Dry Cuvèe selezionata

Bisol

BRUT CULT ROSÈ EXTRA DRY

PROSECCO DOC PROSECCO DOC CUVÈE SPUMANTE
EXTRA DRY

Extra Dry Cuvèe selezionata

Bisol

BRUT CULT ROSÈ EXTRA DRY

PROSECCO DOC PROSECCO DOC CUVÈE SPUMANTE
EXTRA DRY

Extra Dry Cuvèe selezionata

Bisol

CUVÉE EXTRA DRY CUVÉE BRUT



Ferrari



ROSÈ
Pinot Nero
Chardonnay

MAXIMUM ROSÈ
Pinot Nero
Chardonnay

DEMI-SEC
Chardonnay

MAXIMUM 
DEMI-SEC
Chardonnay

BRUT
Chardonnay

MAXIMUM
BLANC DE BLANC

Chardonnay

Brioso giallo paglierino acceso.  
Il perlage è fine e persistente. 

Bouquet fresco e intenso, con un’ampia nota  
fruttata di mela golden matura, fiori bianchi  
e una delicata fragranza di lievito. 

Armonico ed equilibrato, con un lieve fondo di frutta 
matura e piacevoli sensazioni di crosta di pane. 

Etichetta storica delle Cantine Ferrari e manifesto 
del perfetto connubio tra territorio trentino e uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni.

Ottenuto con un prestigioso uvaggio di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, è un Trentodoc 
delicato e intrigante che riposa in cantina 
per oltre due anni.

Trentodoc amabile destinato a esaltare il fine pasto 
e accompagnare il dessert. Ottenuto da sole uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni con 
una maggiore dosatura degli zuccheri.

FERRARI BRUT

Rame tendente al rosa antico.  
Il perlage è fine e persistente. 

Raffinate percezioni di fragoline di bosco e ribes  
con una fresca essenza di fiori di biancospino,  
sottolineata da delicate note di crosta di pane.

Fresco e fruttato, adeguatamente morbido:  
il fondo di mandorla dolce è sorretto  
da una vena acida dotata di straordinaria 
piacevolezza. 

FERRARI ROSÉ

Giallo paglierino intenso e perlage persistente. 

Un’ampia nota di agrumi, mela golden matura, 
glicine e fiori di campo, accompagnata da piacevoli 
fragranze di lievito. 

Amabile e armonioso, con un piacevole fondo di 
frutta matura e sentori di pasticceria perfettamente 
accordati in una gradevole rotondità. 

FERRARI DEMI-SEC

Linea
Classica

Brioso giallo paglierino acceso.  
Il perlage è fine e persistente. 

Bouquet fresco e intenso, con un’ampia nota  
fruttata di mela golden matura, fiori bianchi  
e una delicata fragranza di lievito. 

Armonico ed equilibrato, con un lieve fondo di frutta 
matura e piacevoli sensazioni di crosta di pane. 

Etichetta storica delle Cantine Ferrari e manifesto 
del perfetto connubio tra territorio trentino e uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni.

Ottenuto con un prestigioso uvaggio di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, è un Trentodoc 
delicato e intrigante che riposa in cantina 
per oltre due anni.

Trentodoc amabile destinato a esaltare il fine pasto 
e accompagnare il dessert. Ottenuto da sole uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni con 
una maggiore dosatura degli zuccheri.

FERRARI BRUT

Rame tendente al rosa antico.  
Il perlage è fine e persistente. 

Raffinate percezioni di fragoline di bosco e ribes  
con una fresca essenza di fiori di biancospino,  
sottolineata da delicate note di crosta di pane.

Fresco e fruttato, adeguatamente morbido:  
il fondo di mandorla dolce è sorretto  
da una vena acida dotata di straordinaria 
piacevolezza. 

FERRARI ROSÉ

Giallo paglierino intenso e perlage persistente. 

Un’ampia nota di agrumi, mela golden matura, 
glicine e fiori di campo, accompagnata da piacevoli 
fragranze di lievito. 

Amabile e armonioso, con un piacevole fondo di 
frutta matura e sentori di pasticceria perfettamente 
accordati in una gradevole rotondità. 

FERRARI DEMI-SEC

Linea
Classica

Brioso giallo paglierino acceso.  
Il perlage è fine e persistente. 

Bouquet fresco e intenso, con un’ampia nota  
fruttata di mela golden matura, fiori bianchi  
e una delicata fragranza di lievito. 

Armonico ed equilibrato, con un lieve fondo di frutta 
matura e piacevoli sensazioni di crosta di pane. 

Etichetta storica delle Cantine Ferrari e manifesto 
del perfetto connubio tra territorio trentino e uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni.

Ottenuto con un prestigioso uvaggio di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, è un Trentodoc 
delicato e intrigante che riposa in cantina 
per oltre due anni.

Trentodoc amabile destinato a esaltare il fine pasto 
e accompagnare il dessert. Ottenuto da sole uve 
Chardonnay, affina in bottiglia per oltre due anni con 
una maggiore dosatura degli zuccheri.

FERRARI BRUT

Rame tendente al rosa antico.  
Il perlage è fine e persistente. 

Raffinate percezioni di fragoline di bosco e ribes  
con una fresca essenza di fiori di biancospino,  
sottolineata da delicate note di crosta di pane.

Fresco e fruttato, adeguatamente morbido:  
il fondo di mandorla dolce è sorretto  
da una vena acida dotata di straordinaria 
piacevolezza. 

FERRARI ROSÉ

Giallo paglierino intenso e perlage persistente. 

Un’ampia nota di agrumi, mela golden matura, 
glicine e fiori di campo, accompagnata da piacevoli 
fragranze di lievito. 

Amabile e armonioso, con un piacevole fondo di 
frutta matura e sentori di pasticceria perfettamente 
accordati in una gradevole rotondità. 

FERRARI DEMI-SEC

Linea
Classica

Linea classica

Linea Maximum

Luminoso giallo paglierino e perlage  
di notevole persistenza. 

Sensazioni di mela sostenute da toni di biscotto e 
cedro. Nelle note di frutta matura si riconoscono 
piacevoli sentori di crosta di pane. 

Impianto gustativo fresco e vitale, impreziosito  
dalla morbidezza vellutata delle bollicine.  
Alle note fruttate tipiche dello Chardonnay  
si accostano fragranze di lievito. 

Le note dello Chardonnay sono esaltate dai tre  
anni di affinamento sui lieviti, 
per un Trentodoc di grande finezza.

Ottenuto con un uvaggio Pinot Nero vinificato 
in rosato e Chardonnay, affina in bottiglia 
per oltre tre anni. 

Chardonnay in purezza, matura in bottiglia 
per oltre tre anni e vede una maggior dosatura 
di zuccheri che ne esalta la rotondità.

FERRARI MAXIMUM BRUT

Elegante rosa antico e perlage fine e persistente. 

Fragranza delicata con sentori di lievito e  
sensazioni di piccoli frutti, tipici del Pinot Nero. 

Morbidezza gustosa, ricca sapidità e una vinosità 
intrigante. Gli aromi di lampone, fragolina di bosco e 
violetta sono accompagnati da sentori  
di pan brioche sul finale. 

FERRARI MAXIMUM ROSÉ

Giallo paglierino sfavillante e perlage persistente.

Gentile e persistente, regala sensazioni di frutta 
matura, pasta di mandorle, biscotto e un variegato 
bouquet floreale.

Morbido, elegante e armonioso. Alle note fruttate 
si accostano fragranze di vaniglia e lievito, che si 
soffermano lungamente in bocca. 
La rotondità marcata è il frutto della maggior 
dosatura degli zuccheri.

FERRARI MAXIMUM DEMI-SEC

Linea
Maximum



PERLÈ
Chardonnay

PERLÈ BIANCO
Chardonnay

PERLÈ NERO
Pinot Nero

PERLÈ ROSÈ
Pinot Nero
Chardonnay

PERLÈ ZERO
Chardonnay

Linea Perlè

Tenui riflessi dorati impreziosiscono  
il perlage fine e persistente.

Armonia di note di mela renetta,  
agrumi e fiori bianchi, accompagnate  
da una piacevole tostatura.

La grande eleganza del sorso si prolunga  
in un finale lievemente ammandorlato.

Il perlage, fine e persistente,  
danza fra riflessi dorati.

Grande ricchezza aromatica,  
in cui le note fruttate e floreali  
ben si fondono con quelle tostate.

Seducente, complesso e di grande  
persistenza, grazie al lungo  
affinamento sui lieviti.

L’eleganza del perlage risplende 
nelle sfumature rosa antico.

Bouquet intenso, dominato da note 
di piccoli frutti che cedono il passo 
a percezioni tostate di biscotto.

Prezioso e vellutato in bocca,  
è sorretto da un’ottima struttura 
che esalta la tipicità del Pinot Nero.

I chiari riflessi color oro  
sono impreziositi da un perlage  
di rara finezza.

Spettacolare la complessità olfattiva  
ricca di sensazioni tropicali, che spazia  
dal fruttato al minerale, fino al tostato.

Ricco nel gusto, ha un finale  
avvolgente e maestoso.

Ottenuto da sole uve Chardonnay 
dei vigneti di proprietà, 
è dal 1971 una sintesi di eleganza, 
freschezza e armoniosa complessità.

Dall’attenta selezione delle partite 
di Chardonnay più vocate  
al lungo affinamento, 
la quintessenza dello stile Perlé.

Sapiente sintesi di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, 
conquista per l’accento raffinato e 
l’aristocratica persistenza.

La sfida del Pinot Nero in purezza  
per il primo Blanc de Noir della Casa. 
Straordinariamente diverso, 
orgogliosamente unico.

FERRARI  
PERLÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ BIANCO

FERRARI RISERVA  
PERLÉ ROSÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ NERO

Linea
Perlé

Tenui riflessi dorati impreziosiscono  
il perlage fine e persistente.

Armonia di note di mela renetta,  
agrumi e fiori bianchi, accompagnate  
da una piacevole tostatura.

La grande eleganza del sorso si prolunga  
in un finale lievemente ammandorlato.

Il perlage, fine e persistente,  
danza fra riflessi dorati.

Grande ricchezza aromatica,  
in cui le note fruttate e floreali  
ben si fondono con quelle tostate.

Seducente, complesso e di grande  
persistenza, grazie al lungo  
affinamento sui lieviti.

L’eleganza del perlage risplende 
nelle sfumature rosa antico.

Bouquet intenso, dominato da note 
di piccoli frutti che cedono il passo 
a percezioni tostate di biscotto.

Prezioso e vellutato in bocca,  
è sorretto da un’ottima struttura 
che esalta la tipicità del Pinot Nero.

I chiari riflessi color oro  
sono impreziositi da un perlage  
di rara finezza.

Spettacolare la complessità olfattiva  
ricca di sensazioni tropicali, che spazia  
dal fruttato al minerale, fino al tostato.

Ricco nel gusto, ha un finale  
avvolgente e maestoso.

Ottenuto da sole uve Chardonnay 
dei vigneti di proprietà, 
è dal 1971 una sintesi di eleganza, 
freschezza e armoniosa complessità.

Dall’attenta selezione delle partite 
di Chardonnay più vocate  
al lungo affinamento, 
la quintessenza dello stile Perlé.

Sapiente sintesi di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, 
conquista per l’accento raffinato e 
l’aristocratica persistenza.

La sfida del Pinot Nero in purezza  
per il primo Blanc de Noir della Casa. 
Straordinariamente diverso, 
orgogliosamente unico.

FERRARI  
PERLÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ BIANCO

FERRARI RISERVA  
PERLÉ ROSÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ NERO

Linea
Perlé

Tenui riflessi dorati impreziosiscono  
il perlage fine e persistente.

Armonia di note di mela renetta,  
agrumi e fiori bianchi, accompagnate  
da una piacevole tostatura.

La grande eleganza del sorso si prolunga  
in un finale lievemente ammandorlato.

Il perlage, fine e persistente,  
danza fra riflessi dorati.

Grande ricchezza aromatica,  
in cui le note fruttate e floreali  
ben si fondono con quelle tostate.

Seducente, complesso e di grande  
persistenza, grazie al lungo  
affinamento sui lieviti.

L’eleganza del perlage risplende 
nelle sfumature rosa antico.

Bouquet intenso, dominato da note 
di piccoli frutti che cedono il passo 
a percezioni tostate di biscotto.

Prezioso e vellutato in bocca,  
è sorretto da un’ottima struttura 
che esalta la tipicità del Pinot Nero.

I chiari riflessi color oro  
sono impreziositi da un perlage  
di rara finezza.

Spettacolare la complessità olfattiva  
ricca di sensazioni tropicali, che spazia  
dal fruttato al minerale, fino al tostato.

Ricco nel gusto, ha un finale  
avvolgente e maestoso.

Ottenuto da sole uve Chardonnay 
dei vigneti di proprietà, 
è dal 1971 una sintesi di eleganza, 
freschezza e armoniosa complessità.

Dall’attenta selezione delle partite 
di Chardonnay più vocate  
al lungo affinamento, 
la quintessenza dello stile Perlé.

Sapiente sintesi di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, 
conquista per l’accento raffinato e 
l’aristocratica persistenza.

La sfida del Pinot Nero in purezza  
per il primo Blanc de Noir della Casa. 
Straordinariamente diverso, 
orgogliosamente unico.

FERRARI  
PERLÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ BIANCO

FERRARI RISERVA  
PERLÉ ROSÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ NERO

Linea
Perlé

Tenui riflessi dorati impreziosiscono  
il perlage fine e persistente.

Armonia di note di mela renetta,  
agrumi e fiori bianchi, accompagnate  
da una piacevole tostatura.

La grande eleganza del sorso si prolunga  
in un finale lievemente ammandorlato.

Il perlage, fine e persistente,  
danza fra riflessi dorati.

Grande ricchezza aromatica,  
in cui le note fruttate e floreali  
ben si fondono con quelle tostate.

Seducente, complesso e di grande  
persistenza, grazie al lungo  
affinamento sui lieviti.

L’eleganza del perlage risplende 
nelle sfumature rosa antico.

Bouquet intenso, dominato da note 
di piccoli frutti che cedono il passo 
a percezioni tostate di biscotto.

Prezioso e vellutato in bocca,  
è sorretto da un’ottima struttura 
che esalta la tipicità del Pinot Nero.

I chiari riflessi color oro  
sono impreziositi da un perlage  
di rara finezza.

Spettacolare la complessità olfattiva  
ricca di sensazioni tropicali, che spazia  
dal fruttato al minerale, fino al tostato.

Ricco nel gusto, ha un finale  
avvolgente e maestoso.

Ottenuto da sole uve Chardonnay 
dei vigneti di proprietà, 
è dal 1971 una sintesi di eleganza, 
freschezza e armoniosa complessità.

Dall’attenta selezione delle partite 
di Chardonnay più vocate  
al lungo affinamento, 
la quintessenza dello stile Perlé.

Sapiente sintesi di Pinot Nero 
vinificato in rosato e Chardonnay, 
conquista per l’accento raffinato e 
l’aristocratica persistenza.

La sfida del Pinot Nero in purezza  
per il primo Blanc de Noir della Casa. 
Straordinariamente diverso, 
orgogliosamente unico.

FERRARI  
PERLÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ BIANCO

FERRARI RISERVA  
PERLÉ ROSÉ

FERRARI RISERVA  
PERLÉ NERO

Linea
Perlé



Le riserve

L’oro è cesellato dal finissimo perlage.

Le percezioni floreali si fondono in perfetto  
equilibrio con quelle fruttate e tostate.  
Note di crosta di pane, ananas e crema di limone  
sono accompagnate da sensazioni speziate e di miele.

Il rovere delle grandi botti utilizzate  
per la prima fermentazione dona struttura,  
ricchezza gustativa e persistenza.

Il perlage è finissimo e impreziosito  
da raffinati riflessi dorati.

L’invecchiamento ultradecennale sui lieviti conferisce  
una straordinaria complessità che fonde  
armoniosamente note minerali e balsamiche,  
percezioni esotiche e speziate.

Fastose suggestioni scaturiscono dal corpo  
cremoso e vellutato. Il finale lunghissimo colpisce  
per freschezza e persistenza.

FERRARI  
RISERVA LUNELLI

GIULIO FERRARI 
RISERVA DEL FONDATORE

Le nostre
Riserve

Chardonnay in purezza per questa riserva, 
cui l’elevazione in legno e il lungo affinamento  
in bottiglia conferiscono un’intrigante ricchezza  
gustativa e una straordinaria complessità.

Icona per eccellenza delle bollicine italiane, 
nasce solo nelle migliori annate dal vigneto di Maso 
Pianizza. Chardonnay in purezza, affina oltre 10 anni, 
vincendo la sfida del tempo.

L’oro è cesellato dal finissimo perlage.

Le percezioni floreali si fondono in perfetto  
equilibrio con quelle fruttate e tostate.  
Note di crosta di pane, ananas e crema di limone  
sono accompagnate da sensazioni speziate e di miele.

Il rovere delle grandi botti utilizzate  
per la prima fermentazione dona struttura,  
ricchezza gustativa e persistenza.

Il perlage è finissimo e impreziosito  
da raffinati riflessi dorati.

L’invecchiamento ultradecennale sui lieviti conferisce  
una straordinaria complessità che fonde  
armoniosamente note minerali e balsamiche,  
percezioni esotiche e speziate.

Fastose suggestioni scaturiscono dal corpo  
cremoso e vellutato. Il finale lunghissimo colpisce  
per freschezza e persistenza.

FERRARI  
RISERVA LUNELLI

GIULIO FERRARI 
RISERVA DEL FONDATORE

Le nostre
Riserve

Chardonnay in purezza per questa riserva, 
cui l’elevazione in legno e il lungo affinamento  
in bottiglia conferiscono un’intrigante ricchezza  
gustativa e una straordinaria complessità.

Icona per eccellenza delle bollicine italiane, 
nasce solo nelle migliori annate dal vigneto di Maso 
Pianizza. Chardonnay in purezza, affina oltre 10 anni, 
vincendo la sfida del tempo.RISERVA LUNELLI 

Chardonnay

GIULIO FERRARI
RISERVA DEL FONDATORE

Chardonnay

GIULIO FERRARI ROSÈ
RISERVA DEL FONDATORE

Pinot Nero
Chardonnay

Maso Pianizza



BRUT MILLESIMATO
JÉROBOAM 3 LT.

BRUT MILLESIMATO
SALMANAZAR 9 LT.

BRUT MILLESIMATO
BALTHAZAR 12 LT.

BRUT MILLESIMATO
MATHUSALEM 6 LT.

FERRARI GRAN COUVÉE



Segnana

TRENTINO



GENTILE
GRAPPA 40%

CHARDONNAY
GRAPPA 42%

TRAMINER
GRAPPA 42%

MOSCATO
GRAPPA 42%

PINOT NERO
GRAPPA 42%

ESTREMA
GRAPPA 50%



SOLERA 
COLLEZIONE
GRAPPA 42%

RISERVA 
ALTO RILIEVO  

INVECCHIATA IN BOTTI 
DA WHISKY

GRAPPA 40%

SOLERA DI SOLERA
GRAPPA 40%

RISERVA ALTO 
RILIEVO  

INVECCHIATA IN BOTTI 
DA SHERRY

GRAPPA 40%

ANNIVERSARIO 
GRAPPA 50%

Cassetta legno



TRENTINO

Surgiva



NATURALE FRIZZANTE MOSSA



Credits

Cima Presanella
Foto Michele Zeni – Archivio PNAB

Piatti Alfio Ghezzi
Chef Gruppo Lunelli

 1 l 0,75 l 0,50 l 0,25 l 

 1 l 0,75 l 0,50 l 0,25 l 

NATURALE

FRIZZANTE

L ’ E C C E L l E N Z A  D E L  B E R E

 1 l 0,75 l 0,50 l

MOSSA



LE TENUTE LUNELLI

La famiglia Lunelli ha scelto di coltivare fi no in fondo la passione per 

l’eccellenza, affi ancando al Trentodoc Ferrari una collezione di vini di alta 

qualità, espressione di tre tenute in altrettante zone dalla forte vocazione 

vinicola: Margon in Trentino, Podernovo in Toscana e Castelbuono in Umbria. 

Quello delle Tenute Lunelli è quindi un progetto diffuso di agricoltura e di 

vita, di qualità e di bellezza, che si racconta in vini eleganti e longevi, capaci di 

leggere il proprio territorio con profondo rispetto, espresso anche attraverso 

la scelta del biologico. Come “artigiani del tempo”, che con sapiente lentezza 

attendono per anni all’affi namento del vino nel buio della cantina, le Tenute 

Lunelli danno alla luce vini di grande fascino, che si distinguono per la 

capacità di vincere la sfi da del tempo.
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Lunelli



PIETRAGRANDE
Chardonnay, Sauvignon

Incrocio Manzoni
Pinot Bianco

TEUTO
Sangiovese

Merlot
Cabernet

MASO MONTALTO
Pinot nero

ALIOTTO
Sangiovese
Cabernet

Merlot

VILLA MARGON
Chardonnay 

TENUTA MARGON
TRENTINO

TENUTA PODERNOVO
TOSCANA
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AURITEA
Cabernet Franc

SOLENIDA
Sangiovese



CARAPACE
Sagrantino

CARAPACE
LUNGA ATTESA

Sagrantino

LAMPANTE
Sangiovese
Sagrantino
Cabernet

Merlot

ZIGGURAT
Sangiovese, Sagrantino

Cabernet, Merlot

PASSITO
Sagrantino

TENUTA CASTELBUONO
UMBRIA
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VENETO

Zenato



LUGANA PAS DOSÈ
METODO CLASSICO
Trebbiano di Lugana

BIANCO DI CUSTOZA
Garganega

SOAVE 
COLOMBARA

Garganega

LUGANA BRUT
METODO CLASSICO
Trebbiano di Lugana

SAN BENEDETTO
Trebbiano di Lugana

Zenato

LUGANA BRUT LUGANA
PAS DOSÈ

LUGANA BIANCO
DI CUSTOZA

COLOMBARA

METODO CLASSICO
DOC

METODO CLASSICO
DOC

SAN BENEDETTO DOC BIANCO DI CUSTOZA
DOC

SOAVE CLASSICO DOC

Trebbiano di Lugana Trebbiano di Lugana Trebbiano di Lugana garganega 
chardonnay 

tocai 
cortese

Garganega



CHIARETTO
Corvina

Rondinella
Molinara

VALPOLICELLA
CLASSICO SUP.
Corvina Veronese

Rondinella
Corvinone

RECIOTO DELLA
VALPOLICELLA

Corvina
Rondinella
Oseleta

RIPASSA
Corvina Veronese

Rondinella
Oseleta

BARDOLINO
Corvina
Molinara

Rondinella

CRESASSO
Corvina Veronese

ALANERA
Corvina
Merlot

Zenato

CHIARETTO BARDOLINO CORMI VALPOLLICELLA
CLASSICO SUP.

RIPASSA

CHIARETTO
DOC

BARDOLINO DOC CORMI IGT VALPOLLICELLA
DOC SUP.

VALPOLLICELLA
DOC SUP.

Corvina
Rondinella
Molinara
Negara

Corvina
Rondinella
Sangiovese

Corvina
Merlot

Corvina Veronese
Rondinella
Sangiovese

Corvina Veronese
Rondinella
Oseleta

CRESASSO AMARONE DELLA
VALPOLLICELLA

RECIOTO DELLA
VALPOLLICELLA

CORVINA VERONESE  IGT VALPOLLICELLA
DOC

RECIOTO DELLA
VALPOLLICELLA DOCG

Corvina Veronese Corvina
Rondinella
Oseleta
Croatina

Corvina
Rondinella
Oseleta

Zenato



LUGANA RISERVA
Trebbiano di Lugana

ALBERTO
Corvina
Merlot

Zenato

LUGANA RISERVA AMARONE
CLASSICO RIS.

GRAPPA DI
AMARONE

LUGANA DOC VALPOLLICELLA
DOC

GRAPPA

Trebbiano di Lugana Corvina
Rondinella
Oseleta

Corvina
Rondinella
Oseleta

AMARONE 
CLASSICO RISERVA

Corvina
Rondinella
Oseleta

AMARONE 
ARCHIVIO STORICO

Corvina
Rondinella
Oseleta

GRAPPA DI AMARONE
Corvina

Rondinella
Oseleta

AMARONE DELLA
VALPOLICELLA

Corvina
Rondinella

Oseleta Croatina



SANSONINA
Merlot

SANSONINA
FERMENTAZIONE 

SPONTANEA

Lugana

LUGANA
Trebbiano di Lugana

EVALUNA
Cabernet franc

Cabernet Sauvignon

Zenato

LUGANA SANSONINA

LUGANA DOC ROSSO VERONESE IGT

Trebbiano di Lugana Merlot

Zenato

LUGANA SANSONINA

LUGANA DOC ROSSO VERONESE IGT

Trebbiano di Lugana Merlot



LUGANA SANTA
CRISTINA

Trebbiano di Lugana

CABERNET
SAUVIGNON

Cabernet Sauvignon

CHARDONNAY
Chardonnay

RIGOLETTO PASSITO
Trebbiano di Lugana

OLIO EXTRA 
VERGINE

VALPOLICELLA
DOP

Zenato

LUGANA CHARDONNAY CABERNET
SAUVIGNON

RIGOLETTO
PASSITO

0.375

OLIO
EXTRA VERGINE

0.5

LUGANA
DOC

CHARDONNAY IGT CABERNET SAUV.
IGT

RIGOLETTO BIANCO 
DEL VENETO IGT

DOP

Trebbiano di Lugana Chardonnay Cabernet Sauvignon Trebbiano di Lugana
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BOLGHERI PRETTO DEI PAGI
OLIO EXTRA VERGINE 

DI OLIVA



Umbria

Torgiano



RUBESCO RISERVA
VIGNA MONTICCHIO

Sangiovese

TORRE DI GIANO
Trebbiano
Grechetto

Vermentino

AURENTE
Chardonnay

RUBESCO
Sangiovese

Colorino

TORRE DI GIANO
VIGNA IL PINO

Trebbiano
Grechetto

Vermentino

SAN GIORGIO
Sangiovese

Cabernet Sauvignon

Fine Winemakers
Umbria - Italy

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Vermentino Trebbiano  
Grechetto 

Abbinamenti/pairings
Tagliatelle al tartufo, carni 
bianche, pesce al forno 
o al sale
Tagliatelle with truffle, 
white meat, fish-baked or 
with salt crust

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Faraona alla ghiotta, anatra 
alla pechinese, filetto di 
manzo
Guinea fowl "alla ghiotta", 
Peking duck, veal fillet

Torre di Giano
Vigna Il Pino
Bianco di Torgiano DOC

Rubesco Riserva
Vigna Monticchio 
Torgiano Rosso Riserva DOCG

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Chardonnay 

Abbinamenti/pairings
Uova al tartufo bianco 
di Acqualagna, ravioli di 
zucca, agnello in fricassea, 
formaggi a pasta molle
Eggs with white truffles 
from Acqualagna, pumpkin 
ravioli, lamb fricasee, 
soft cheeses

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Cabernet Sauvignon 
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Pappardelle al cinghiale, 
lepre in salmì, arrosto allo 
spiedo 
Pappardelle pasta with wild 
boar, salmì of hare, 
roasted meat 

San Giorgio
Umbria IGT Rosso

Aurente 
Chardonnay di Torgiano DOC

TE
N

U
TA

 D
I T

O
R

G
IA

N
O

12-14°C
54-57°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

2/3

3 mesi (months)

3-4 anni (years) 4-5 anni (years)

12-14°C
54-57°F

1-2 anni (years) 1 anno (year)

1/3

1 anno (year) 6 mesi (months) 1 anno (year)

TENUTA DI TORGIANO

TE
N

U
TA

 D
I T

O
R

G
IA

N
O

Rosso di media struttura
Medium-bodied red  
Uve/Grapes
Sangiovese 
Colorino

Abbinamenti/pairings
Pasta al ragù, carni grigliate, 
formaggi semistagionati
Pasta with meat ragout, 
grilled meats, semi-aged 
cheeses

Rubesco
Rosso di Torgiano DOC

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Vermentino Grechetto
Trebbiano

Abbinamenti/pairings
Bruschette, pasta con 
verdure, pesce e crostacei
"Bruschette" toasted bread, 
pasta with vegetables, fish, 
seafood

Torre di Giano 
Bianco di Torgiano DOC

Bianco Passito dolce 
Passito sweet white wine
Uve/Grapes
Trebbiano Grechetto
appassite su graticci
Dried on trellises 

Abbinamenti/pairings
Dolci secchi e crostate,
formaggi stagionati ed 
erborinati
Dried sweets and fruit pies,
aged and blue cheeses

Vin Santo
Torgiano Vin Santo DOC

Dosato
Dosé
Uve/Grapes
Chardonnay  
Pinot Nero 

Abbinamenti/pairings
Aperitivo o a tutto pasto
As an aperitif or throughout 
the meal

Brut Millesimato
Vsq - Metodo Classico

Formato/Format
ml 375 & 750

Formato/Format
ml 375 & 750 & 1500

14-16°C
57-61°F

Formato/Format
ml 375

8-10°C
46-50°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

12-14°C
54-57°F

16-18°C
61-64°F

1 anno (year) 30 mesi (months)
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O

Rosso di media struttura
Medium-bodied red  
Uve/Grapes
Sangiovese 
Colorino

Abbinamenti/pairings
Pasta al ragù, carni grigliate, 
formaggi semistagionati
Pasta with meat ragout, 
grilled meats, semi-aged 
cheeses

Rubesco
Rosso di Torgiano DOC

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Vermentino Grechetto
Trebbiano

Abbinamenti/pairings
Bruschette, pasta con 
verdure, pesce e crostacei
"Bruschette" toasted bread, 
pasta with vegetables, fish, 
seafood

Torre di Giano 
Bianco di Torgiano DOC

Bianco Passito dolce 
Passito sweet white wine
Uve/Grapes
Trebbiano Grechetto
appassite su graticci
Dried on trellises 

Abbinamenti/pairings
Dolci secchi e crostate,
formaggi stagionati ed 
erborinati
Dried sweets and fruit pies,
aged and blue cheeses

Vin Santo
Torgiano Vin Santo DOC

Dosato
Dosé
Uve/Grapes
Chardonnay  
Pinot Nero 

Abbinamenti/pairings
Aperitivo o a tutto pasto
As an aperitif or throughout 
the meal

Brut Millesimato
Vsq - Metodo Classico

Formato/Format
ml 375 & 750

Formato/Format
ml 375 & 750 & 1500

14-16°C
57-61°F

Formato/Format
ml 375

8-10°C
46-50°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

12-14°C
54-57°F

16-18°C
61-64°F

1 anno (year) 30 mesi (months)

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Vermentino Trebbiano  
Grechetto 

Abbinamenti/pairings
Tagliatelle al tartufo, carni 
bianche, pesce al forno 
o al sale
Tagliatelle with truffle, 
white meat, fish-baked or 
with salt crust

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Faraona alla ghiotta, anatra 
alla pechinese, filetto di 
manzo
Guinea fowl "alla ghiotta", 
Peking duck, veal fillet

Torre di Giano
Vigna Il Pino
Bianco di Torgiano DOC

Rubesco Riserva
Vigna Monticchio 
Torgiano Rosso Riserva DOCG

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Chardonnay 

Abbinamenti/pairings
Uova al tartufo bianco 
di Acqualagna, ravioli di 
zucca, agnello in fricassea, 
formaggi a pasta molle
Eggs with white truffles 
from Acqualagna, pumpkin 
ravioli, lamb fricasee, 
soft cheeses

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Cabernet Sauvignon 
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Pappardelle al cinghiale, 
lepre in salmì, arrosto allo 
spiedo 
Pappardelle pasta with wild 
boar, salmì of hare, 
roasted meat 

San Giorgio
Umbria IGT Rosso

Aurente 
Chardonnay di Torgiano DOC

TE
N

U
TA

 D
I T

O
R

G
IA

N
O

12-14°C
54-57°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

2/3

3 mesi (months)

3-4 anni (years) 4-5 anni (years)

12-14°C
54-57°F

1-2 anni (years) 1 anno (year)

1/3

1 anno (year) 6 mesi (months) 1 anno (year)

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Vermentino Trebbiano  
Grechetto 

Abbinamenti/pairings
Tagliatelle al tartufo, carni 
bianche, pesce al forno 
o al sale
Tagliatelle with truffle, 
white meat, fish-baked or 
with salt crust

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Faraona alla ghiotta, anatra 
alla pechinese, filetto di 
manzo
Guinea fowl "alla ghiotta", 
Peking duck, veal fillet

Torre di Giano
Vigna Il Pino
Bianco di Torgiano DOC

Rubesco Riserva
Vigna Monticchio 
Torgiano Rosso Riserva DOCG

Bianco strutturato
Full-bodied white 
Uve/Grapes
Chardonnay 

Abbinamenti/pairings
Uova al tartufo bianco 
di Acqualagna, ravioli di 
zucca, agnello in fricassea, 
formaggi a pasta molle
Eggs with white truffles 
from Acqualagna, pumpkin 
ravioli, lamb fricasee, 
soft cheeses

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Cabernet Sauvignon 
Sangiovese

Abbinamenti/pairings
Pappardelle al cinghiale, 
lepre in salmì, arrosto allo 
spiedo 
Pappardelle pasta with wild 
boar, salmì of hare, 
roasted meat 

San Giorgio
Umbria IGT Rosso

Aurente 
Chardonnay di Torgiano DOC

TE
N

U
TA

 D
I T

O
R

G
IA

N
O

12-14°C
54-57°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500 & 3000

2/3

3 mesi (months)

3-4 anni (years) 4-5 anni (years)

12-14°C
54-57°F

1-2 anni (years) 1 anno (year)

1/3

1 anno (year) 6 mesi (months) 1 anno (year)



Fine Winemakers
Umbria - Italy

BRUT MILLESIMATO
Metodo Classico

Chardonnay
Pinoto Nero

EXTRA BRUT MILLESIMA-
TO 60

Metodo Classico
Chardonnay
Pinoto Nero

VIN SANTO
Trebbiano
Grechetto

L’UM BIANCO
Vermentino
Chardonnay

L’UM ROSSO
Sangiovese

Merlot

BRUT ROSE’
Metodo Classico

Pinot Nero
Sangiovese

TENUTA DI TORGIANO

TE
N

U
TA

 D
I T

O
R

G
IA

N
O

Rosso di media struttura
Medium-bodied red  
Uve/Grapes
Sangiovese 
Colorino

Abbinamenti/pairings
Pasta al ragù, carni grigliate, 
formaggi semistagionati
Pasta with meat ragout, 
grilled meats, semi-aged 
cheeses

Rubesco
Rosso di Torgiano DOC

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Vermentino Grechetto
Trebbiano

Abbinamenti/pairings
Bruschette, pasta con 
verdure, pesce e crostacei
"Bruschette" toasted bread, 
pasta with vegetables, fish, 
seafood

Torre di Giano 
Bianco di Torgiano DOC

Bianco Passito dolce 
Passito sweet white wine
Uve/Grapes
Trebbiano Grechetto
appassite su graticci
Dried on trellises 

Abbinamenti/pairings
Dolci secchi e crostate,
formaggi stagionati ed 
erborinati
Dried sweets and fruit pies,
aged and blue cheeses

Vin Santo
Torgiano Vin Santo DOC

Dosato
Dosé
Uve/Grapes
Chardonnay  
Pinot Nero 

Abbinamenti/pairings
Aperitivo o a tutto pasto
As an aperitif or throughout 
the meal

Brut Millesimato
Vsq - Metodo Classico

Formato/Format
ml 375 & 750

Formato/Format
ml 375 & 750 & 1500

14-16°C
57-61°F

Formato/Format
ml 375

8-10°C
46-50°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

12-14°C
54-57°F

16-18°C
61-64°F

1 anno (year) 30 mesi (months)
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Rosso di media struttura
Medium-bodied red  
Uve/Grapes
Sangiovese 
Colorino

Abbinamenti/pairings
Pasta al ragù, carni grigliate, 
formaggi semistagionati
Pasta with meat ragout, 
grilled meats, semi-aged 
cheeses

Rubesco
Rosso di Torgiano DOC

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Vermentino Grechetto
Trebbiano

Abbinamenti/pairings
Bruschette, pasta con 
verdure, pesce e crostacei
"Bruschette" toasted bread, 
pasta with vegetables, fish, 
seafood

Torre di Giano 
Bianco di Torgiano DOC

Bianco Passito dolce 
Passito sweet white wine
Uve/Grapes
Trebbiano Grechetto
appassite su graticci
Dried on trellises 

Abbinamenti/pairings
Dolci secchi e crostate,
formaggi stagionati ed 
erborinati
Dried sweets and fruit pies,
aged and blue cheeses

Vin Santo
Torgiano Vin Santo DOC

Dosato
Dosé
Uve/Grapes
Chardonnay  
Pinot Nero 

Abbinamenti/pairings
Aperitivo o a tutto pasto
As an aperitif or throughout 
the meal

Brut Millesimato
Vsq - Metodo Classico

Formato/Format
ml 375 & 750

Formato/Format
ml 375 & 750 & 1500

14-16°C
57-61°F

Formato/Format
ml 375

8-10°C
46-50°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

12-14°C
54-57°F

16-18°C
61-64°F

1 anno (year) 30 mesi (months)
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O
R
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Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Vermentino
Chardonnay

Abbinamenti/pairings
Risotto ai frutti di mare, 
vellutata di verdure, 
zuppa di legumi
Seafood risotto,creamed 
vegetables soups, 
soups of legumes

Rosso di media struttura
Medium-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese
Merlot 

Abbinamenti/pairings
Gulash, barbecue, pizza, 
caciucco
Gulash soup, barbecue, 
pizza, seafood "caciucco" 
soup

L’U Bianco
Umbria IGT Bianco

L’U Rosso
Umbria IGT Rosso

Dosato
Dosé
Uve/Grapes
Sangiovese 
Pinot grigio

Abbinamenti/pairings
Salmone affumicato, fritture 
di pesce azzurro
Smoked salmon, fried fish

Brut Rosé
Vsq - Metodo Classico

Spumante
Sparkling wine
Uve/Grapes
Pinot nero

Abbinamenti/pairings
Salumi e crudo di pesce
Coldcuts and fish crudité

L’U Brut
Spumante - Charmat

Formato/Format
ml 750 & 1500

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750 & 1500

16-18°C
61-64°F

Formato/Format
ml 750 & 1500

8-10°C
46-50°F

8-10°C
46-50°F

10-12°C
50-54°F

10 mesi (months)



MONTEFALCO
ROSSO RISERVA

Sangiovese
Merlot

Sagrantino

SAGRANTINO
PASSITO

Sagrantino

SAGRANTINO
Sagrantino

IL BIO
Sagrantino

Fine Winemakers
Umbria - Italy

TENUTA DI MONTEFALCO

Rosso di media struttura
Medium-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 
Sagrantino 

Abbinamenti/pairings
Maialino in porchetta,
coratella di agnello con 
torta al testo, 
arrosti di carne
"Porchetta" Umbrian 
roasted pork,"Coratella" 
Umbrian lamb dish, roasted 
meats

Montefalco Rosso
Montefalco Rosso DOC

Sagrantino
Montefalco Sagrantino DOCG

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sagrantino

Abbinamenti/pairings
Spezzatino di cinghiale, 
selvaggina, formaggi 
stagionati
Wild boar stew, game, aged 
cheeses

Rosso passito 
Red Passito wine
Uve/Grapes
Sagrantino 
appassite su graticci
dried on trellises

Abbinamenti/pairings
Dolci al cioccolato, al 
cucchiaio o torte, cioccolato 
fondente
Chocolate desserts, cakes, 
dark chocolate

Sagrantino Passito 
Montefalco Sagrantino Passito DOCG

Rosso strutturato 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Uve coltivate nella Tenuta di 
Montefalco Varietes grown at 
the Montefalco Estate

Abbinamenti/pairings
Gnocchi al Sagrantino, 
costolette di maiale alla brace, 
filetto di capriolo
Gnocchi with Sagrantino sauce, 
grilled pork ribs, venison fillet

IlBio
Umbria IGT Rosso

TE
N

U
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 D
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N
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FA
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O

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750 & 1500

Formato/Format
ml 375

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°F

3-4 anni (years)10 mesi (months) 1 anno (year) 

1 anno (year)

3 anni (years)

Rosso di media struttura
Medium-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 
Sagrantino 

Abbinamenti/pairings
Maialino in porchetta,
coratella di agnello con 
torta al testo, 
arrosti di carne
"Porchetta" Umbrian 
roasted pork,"Coratella" 
Umbrian lamb dish, roasted 
meats

Montefalco Rosso
Montefalco Rosso DOC

Sagrantino
Montefalco Sagrantino DOCG

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sagrantino

Abbinamenti/pairings
Spezzatino di cinghiale, 
selvaggina, formaggi 
stagionati
Wild boar stew, game, aged 
cheeses

Rosso passito 
Red Passito wine
Uve/Grapes
Sagrantino 
appassite su graticci
dried on trellises

Abbinamenti/pairings
Dolci al cioccolato, al 
cucchiaio o torte, cioccolato 
fondente
Chocolate desserts, cakes, 
dark chocolate

Sagrantino Passito 
Montefalco Sagrantino Passito DOCG

Rosso strutturato 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Uve coltivate nella Tenuta di 
Montefalco Varietes grown at 
the Montefalco Estate

Abbinamenti/pairings
Gnocchi al Sagrantino, 
costolette di maiale alla brace, 
filetto di capriolo
Gnocchi with Sagrantino sauce, 
grilled pork ribs, venison fillet

IlBio
Umbria IGT Rosso

TE
N

U
TA

 D
I M

O
N

TE
FA

LC
O

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750 & 1500

Formato/Format
ml 375

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°F

3-4 anni (years)10 mesi (months) 1 anno (year) 

1 anno (year)

3 anni (years)

Rosso di media struttura
Medium-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 
Sagrantino 

Abbinamenti/pairings
Maialino in porchetta,
coratella di agnello con 
torta al testo, 
arrosti di carne
"Porchetta" Umbrian 
roasted pork,"Coratella" 
Umbrian lamb dish, roasted 
meats

Montefalco Rosso
Montefalco Rosso DOC

Sagrantino
Montefalco Sagrantino DOCG

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sagrantino

Abbinamenti/pairings
Spezzatino di cinghiale, 
selvaggina, formaggi 
stagionati
Wild boar stew, game, aged 
cheeses

Rosso passito 
Red Passito wine
Uve/Grapes
Sagrantino 
appassite su graticci
dried on trellises

Abbinamenti/pairings
Dolci al cioccolato, al 
cucchiaio o torte, cioccolato 
fondente
Chocolate desserts, cakes, 
dark chocolate

Sagrantino Passito 
Montefalco Sagrantino Passito DOCG

Rosso strutturato 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Uve coltivate nella Tenuta di 
Montefalco Varietes grown at 
the Montefalco Estate

Abbinamenti/pairings
Gnocchi al Sagrantino, 
costolette di maiale alla brace, 
filetto di capriolo
Gnocchi with Sagrantino sauce, 
grilled pork ribs, venison fillet

IlBio
Umbria IGT Rosso

TE
N

U
TA

 D
I M

O
N

TE
FA

LC
O

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750 & 1500

Formato/Format
ml 375

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°F

3-4 anni (years)10 mesi (months) 1 anno (year) 

1 anno (year)

3 anni (years)

Rosso di media struttura
Medium-bodied red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 
Sagrantino 

Abbinamenti/pairings
Maialino in porchetta,
coratella di agnello con 
torta al testo, 
arrosti di carne
"Porchetta" Umbrian 
roasted pork,"Coratella" 
Umbrian lamb dish, roasted 
meats

Montefalco Rosso
Montefalco Rosso DOC

Sagrantino
Montefalco Sagrantino DOCG

Rosso di grande struttura 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Sagrantino

Abbinamenti/pairings
Spezzatino di cinghiale, 
selvaggina, formaggi 
stagionati
Wild boar stew, game, aged 
cheeses

Rosso passito 
Red Passito wine
Uve/Grapes
Sagrantino 
appassite su graticci
dried on trellises

Abbinamenti/pairings
Dolci al cioccolato, al 
cucchiaio o torte, cioccolato 
fondente
Chocolate desserts, cakes, 
dark chocolate

Sagrantino Passito 
Montefalco Sagrantino Passito DOCG

Rosso strutturato 
Full-bodied red
Uve/Grapes
Uve coltivate nella Tenuta di 
Montefalco Varietes grown at 
the Montefalco Estate

Abbinamenti/pairings
Gnocchi al Sagrantino, 
costolette di maiale alla brace, 
filetto di capriolo
Gnocchi with Sagrantino sauce, 
grilled pork ribs, venison fillet

IlBio
Umbria IGT Rosso

TE
N

U
TA

 D
I M

O
N

TE
FA

LC
O

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750 & 1500

Formato/Format
ml 375

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°

16-18°C
61-64°F

3-4 anni (years)10 mesi (months) 1 anno (year) 

1 anno (year)

3 anni (years)



Fine Winemakers
Umbria - Italy

GRECHETTO
Grechetto

SANGIOVESE
Sangiovese

TRESPO
Trebbiano

PINOT GRIGIO
Pinot grigio

FATTORIA DEL POMETO

GRIFONE
Sangiovese

CADETTO BIANCO
Grechetto
Trebbiano

CADETTO ROSSO
Sangiovese

Merlot

FALO’
Rosso Novello

Merlot
Sangiovese

FA
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R
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M
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Novello rosso 
Novello red wine
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 

Abbinamenti/pairings
Salumi e formaggi freschi, 
zuppe di pesce e crostacei,
caldarroste
Fresh coldcuts and cheeses,
fish and seafood stews,
roasted chestnuts

Falò
Umbria IGT Rosso Novello

Rosato giovane
Young rosé
Uve/Grapes
Sangiovese 

Abbinamenti/pairings
Tartare di salmone, sformati 
di carni bianche e verdure, 
frittate e fritture
Salmon tartare, white meats 
vegetables-flans
omelettes and fried food

Grifone
Umbria IGT Rosato

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Trebbiano ed altre varietà 
bianche coltivate nei nostri 
vigneti
Trebbiano and other white 
varieties grown in our 
vineyards

Abbinamenti/pairings
Pasta al pesto, supplì ed 
arancini fritti, verdure 
gratinate
Pasta with basil pesto, 
fried supplì and arancini, 
vegetables au gratin

Rosso giovane
Young red
Uve/Grapes
Sangiovese ed altre varietà 
rosse coltivate nei nostri 
vigneti
Sangiovese and other red 
varieties grown in our 
vineyards

Abbinamenti/pairings
Pasta al pomodoro e 
basilico, parmigiana di 
melanzane, saltimbocca alla 
romana
Pasta with tomato and 
basil, eggplant parmigiana, 
"saltimbocca alla romana"

Cadetto Bianco 
Umbria IGT Bianco

Cadetto Rosso
Umbria IGT Rosso

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

10-12°C
50-54°F

10-12°C
50-54°F

14-16°C
57-61°F

14-16°C
57-61°F
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Novello rosso 
Novello red wine
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 

Abbinamenti/pairings
Salumi e formaggi freschi, 
zuppe di pesce e crostacei,
caldarroste
Fresh coldcuts and cheeses,
fish and seafood stews,
roasted chestnuts

Falò
Umbria IGT Rosso Novello

Rosato giovane
Young rosé
Uve/Grapes
Sangiovese 

Abbinamenti/pairings
Tartare di salmone, sformati 
di carni bianche e verdure, 
frittate e fritture
Salmon tartare, white meats 
vegetables-flans
omelettes and fried food

Grifone
Umbria IGT Rosato

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Trebbiano ed altre varietà 
bianche coltivate nei nostri 
vigneti
Trebbiano and other white 
varieties grown in our 
vineyards

Abbinamenti/pairings
Pasta al pesto, supplì ed 
arancini fritti, verdure 
gratinate
Pasta with basil pesto, 
fried supplì and arancini, 
vegetables au gratin

Rosso giovane
Young red
Uve/Grapes
Sangiovese ed altre varietà 
rosse coltivate nei nostri 
vigneti
Sangiovese and other red 
varieties grown in our 
vineyards

Abbinamenti/pairings
Pasta al pomodoro e 
basilico, parmigiana di 
melanzane, saltimbocca alla 
romana
Pasta with tomato and 
basil, eggplant parmigiana, 
"saltimbocca alla romana"

Cadetto Bianco 
Umbria IGT Bianco

Cadetto Rosso
Umbria IGT Rosso

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

10-12°C
50-54°F

10-12°C
50-54°F

14-16°C
57-61°F

14-16°C
57-61°F



DULCIS
Vino Liquoroso

Trebbiano

Fine Winemakers
Umbria - Italy
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Vino dolce liquoroso
Fortified sweet wine
Uve/Grapes
Varietà bianche tradizionali
Traditional white varieties

Abbinamenti/pairings
Tozzetti (biscotti alle 
mandorle), marzapane, 
crostate
Tozzetti (biscuits with 
almonds), marzipan, tarts

Dulcis
Vino liquoroso
Fortified wine

PR
O

D
O

TT
I G

O
U

R
M

ET Grappa di Sagrantino 
Riserva

Grappa invecchiata
Aged grappa
Uve/Grapes
Vinacce di Sagrantino
Sagrantino marc
Alcool 
45% Vol

Grappa giovane
Young Grappa
Uve/Grapes
Vinacce del vino 
“Rubesco”
Marc of “Rubesco” wine 
Sangiovese Colorino
Alcool 
45% Vol

Grappa Rubesco

Formato/Format
ml 375 & 750

12°C/57°F 12°C/57°F

Formato/Format
ml 500

Formato/Format
ml 500

14-16°C
57-61°F

BREZZA ROSATO
Sangiovese

BREZZA ROSSO
Sangiovese

Merlot

BREZZA
Grechetto

Chardonnay
Pinot Grigio
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Rosso giovane
Young red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 

Abbinamenti/pairings
Rigatoni cacio e pepe, pizza 
e focacce ripiene, pollo alla 
cacciatora
Rigatoni with cheese and 
black pepper, pizza and 
stuffed focaccia, chicken 
"alla cacciatora"

Brezza Rosso
Umbria IGT Rosso

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Chardonnay, Pinot Grigio,
Grechetto e altre varietà 
coltivate nei nostri vigneti 
and other white varieties 
grown in our vineyards

Abbinamenti/pairings
Pennette al pomodoro 
fresco, carpaccio di pesce,
pasta fredda, insalata di riso
Pennette with fresh tomato, 
fish carpaccio,
pasta salad, rice salad

Brezza 
Umbria IGT Bianco

Rosato giovane
Young rosé
Uve/Grapes
Sangiovese 

Abbinamenti/pairings
Insalata caprese, Caesar 
salad, carni bianche
Caprese salad, Caesar salad,
white meats

Brezza Rosa
Umbria IGT Rosato

10-12°C
50-54°F

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

10-12°C
50-54°F

14-16°C
57-61°F
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Rosso giovane
Young red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 

Abbinamenti/pairings
Rigatoni cacio e pepe, pizza 
e focacce ripiene, pollo alla 
cacciatora
Rigatoni with cheese and 
black pepper, pizza and 
stuffed focaccia, chicken 
"alla cacciatora"

Brezza Rosso
Umbria IGT Rosso

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Chardonnay, Pinot Grigio,
Grechetto e altre varietà 
coltivate nei nostri vigneti 
and other white varieties 
grown in our vineyards

Abbinamenti/pairings
Pennette al pomodoro 
fresco, carpaccio di pesce,
pasta fredda, insalata di riso
Pennette with fresh tomato, 
fish carpaccio,
pasta salad, rice salad

Brezza 
Umbria IGT Bianco

Rosato giovane
Young rosé
Uve/Grapes
Sangiovese 

Abbinamenti/pairings
Insalata caprese, Caesar 
salad, carni bianche
Caprese salad, Caesar salad,
white meats

Brezza Rosa
Umbria IGT Rosato

10-12°C
50-54°F

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

10-12°C
50-54°F

14-16°C
57-61°F
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Rosso giovane
Young red
Uve/Grapes
Sangiovese Merlot 

Abbinamenti/pairings
Rigatoni cacio e pepe, pizza 
e focacce ripiene, pollo alla 
cacciatora
Rigatoni with cheese and 
black pepper, pizza and 
stuffed focaccia, chicken 
"alla cacciatora"

Brezza Rosso
Umbria IGT Rosso

Bianco giovane
Young white
Uve/Grapes
Chardonnay, Pinot Grigio,
Grechetto e altre varietà 
coltivate nei nostri vigneti 
and other white varieties 
grown in our vineyards

Abbinamenti/pairings
Pennette al pomodoro 
fresco, carpaccio di pesce,
pasta fredda, insalata di riso
Pennette with fresh tomato, 
fish carpaccio,
pasta salad, rice salad

Brezza 
Umbria IGT Bianco

Rosato giovane
Young rosé
Uve/Grapes
Sangiovese 

Abbinamenti/pairings
Insalata caprese, Caesar 
salad, carni bianche
Caprese salad, Caesar salad,
white meats

Brezza Rosa
Umbria IGT Rosato

10-12°C
50-54°F

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

Formato/Format
ml 750

10-12°C
50-54°F

14-16°C
57-61°F

GRAPPA RUBESCO GRAPPA DI SAGRANTI-
NO

RISERVA
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Vino dolce liquoroso
Fortified sweet wine
Uve/Grapes
Varietà bianche tradizionali
Traditional white varieties

Abbinamenti/pairings
Tozzetti (biscotti alle 
mandorle), marzapane, 
crostate
Tozzetti (biscuits with 
almonds), marzipan, tarts

Dulcis
Vino liquoroso
Fortified wine

PR
O

D
O
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I G

O
U

R
M

ET Grappa di Sagrantino 
Riserva

Grappa invecchiata
Aged grappa
Uve/Grapes
Vinacce di Sagrantino
Sagrantino marc
Alcool 
45% Vol

Grappa giovane
Young Grappa
Uve/Grapes
Vinacce del vino 
“Rubesco”
Marc of “Rubesco” wine 
Sangiovese Colorino
Alcool 
45% Vol

Grappa Rubesco

Formato/Format
ml 375 & 750

12°C/57°F 12°C/57°F

Formato/Format
ml 500

Formato/Format
ml 500

14-16°C
57-61°F
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Vino dolce liquoroso
Fortified sweet wine
Uve/Grapes
Varietà bianche tradizionali
Traditional white varieties

Abbinamenti/pairings
Tozzetti (biscotti alle 
mandorle), marzapane, 
crostate
Tozzetti (biscuits with 
almonds), marzipan, tarts

Dulcis
Vino liquoroso
Fortified wine

PR
O

D
O

TT
I G

O
U

R
M

ET Grappa di Sagrantino 
Riserva

Grappa invecchiata
Aged grappa
Uve/Grapes
Vinacce di Sagrantino
Sagrantino marc
Alcool 
45% Vol

Grappa giovane
Young Grappa
Uve/Grapes
Vinacce del vino 
“Rubesco”
Marc of “Rubesco” wine 
Sangiovese Colorino
Alcool 
45% Vol

Grappa Rubesco

Formato/Format
ml 375 & 750

12°C/57°F 12°C/57°F

Formato/Format
ml 500

Formato/Format
ml 500

14-16°C
57-61°F



Fine Winemakers
Umbria - Italy

OLIO DOP
Umbria Colli Martani

Olio Extra Vergine di oliva

CONDIMENTO
BALSAMICO

D’UVA

PR
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O
U

R
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ET

Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 

Formato/Format
ml 750 bottiglia/bottle,
3 & 5 lt lattine/tins 

Olio Cantico
Olio Extra Vergine 
di oliva
Extra Virgin Olive Oil

Olio DOP Umbria Colli Martani
Olio Extra Vergine di oliva
DOP (Protected Denomination of Origin) 
Umbria Colli Martani Extra Virgin Olive Oil

Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 
Olive di prima raccolta, 
selezionate e certificate
First-picked, selected and 
certified olives

Formato/Format
ml 250 & 500 
confezione regalo/gift box

Condimento Balsamico d’Uva
Balsamic Grape Condiment
Condimento concentrato da mosto non fermentato arricchito di fermenti balsamici centenari 
secondo il procedimento dell’aceto balsamico tradizionale.
Gourmet concentrated condiment from non-fermented grape must enriched with centenary 
balsamic ferments according to the production method of traditional balsamic vinegar. 

Uve/Grapes
Trebbiano 

Formato/Format
ml 130 
Ampolla di vetro soffiato in 
astuccio regalo
Blown-glass cruet in gift box

Uve/Grapes
Trebbiano

Formato/Format
ml 250

PR
O

D
O

TT
I G

O
U

R
M

ET

Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 

Formato/Format
ml 750 bottiglia/bottle,
3 & 5 lt lattine/tins 

Olio Cantico
Olio Extra Vergine 
di oliva
Extra Virgin Olive Oil

Olio DOP Umbria Colli Martani
Olio Extra Vergine di oliva
DOP (Protected Denomination of Origin) 
Umbria Colli Martani Extra Virgin Olive Oil

Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 
Olive di prima raccolta, 
selezionate e certificate
First-picked, selected and 
certified olives

Formato/Format
ml 250 & 500 
confezione regalo/gift box

Condimento Balsamico d’Uva
Balsamic Grape Condiment
Condimento concentrato da mosto non fermentato arricchito di fermenti balsamici centenari 
secondo il procedimento dell’aceto balsamico tradizionale.
Gourmet concentrated condiment from non-fermented grape must enriched with centenary 
balsamic ferments according to the production method of traditional balsamic vinegar. 

Uve/Grapes
Trebbiano 

Formato/Format
ml 130 
Ampolla di vetro soffiato in 
astuccio regalo
Blown-glass cruet in gift box

Uve/Grapes
Trebbiano

Formato/Format
ml 250

OLIO CANTICO
Olio extra vergine

di oliva

PR
O

D
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ET
Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 

Formato/Format
ml 750 bottiglia/bottle,
3 & 5 lt lattine/tins 

Olio Cantico
Olio Extra Vergine 
di oliva
Extra Virgin Olive Oil

Olio DOP Umbria Colli Martani
Olio Extra Vergine di oliva
DOP (Protected Denomination of Origin) 
Umbria Colli Martani Extra Virgin Olive Oil

Cultivar/Varieties
Frantoio Leccino
Moraiolo 
Olive di prima raccolta, 
selezionate e certificate
First-picked, selected and 
certified olives

Formato/Format
ml 250 & 500 
confezione regalo/gift box

Condimento Balsamico d’Uva
Balsamic Grape Condiment
Condimento concentrato da mosto non fermentato arricchito di fermenti balsamici centenari 
secondo il procedimento dell’aceto balsamico tradizionale.
Gourmet concentrated condiment from non-fermented grape must enriched with centenary 
balsamic ferments according to the production method of traditional balsamic vinegar. 

Uve/Grapes
Trebbiano 

Formato/Format
ml 130 
Ampolla di vetro soffiato in 
astuccio regalo
Blown-glass cruet in gift box

Uve/Grapes
Trebbiano

Formato/Format
ml 250

CHARDONNAY
Chardonnay

VERMENTINO
Vermentino

SANGIOVESE
Sangiovese

GRECHETTO
Grechetto

LINEA TRALCIO

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

Prezzo listino + IVA

L I S T I N O  P R E Z Z I  2021

GRECHETTO
750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

Lungarotti Soc. Agricola a r.l. Viale G Lungarotti 2 Torgiano (PG) - PIVA 00165910548 Tel. 075988661 Uff. Commerciale 075 988 6657-58

VERMENTINO

SANGIOVESE

750 ml 6 bott.

750 ml 6 bott. 2,10> 50 cartoni

2,10

LINEA TRALCIO

> 50 cartoni

CHARDONNAY 750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

LINEA TRALCIO

LINEA TRALCIO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

Prezzo listino + IVA

L I S T I N O  P R E Z Z I  2021

GRECHETTO
750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

Lungarotti Soc. Agricola a r.l. Viale G Lungarotti 2 Torgiano (PG) - PIVA 00165910548 Tel. 075988661 Uff. Commerciale 075 988 6657-58

VERMENTINO

SANGIOVESE

750 ml 6 bott.

750 ml 6 bott. 2,10> 50 cartoni

2,10

LINEA TRALCIO

> 50 cartoni

CHARDONNAY 750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

LINEA TRALCIO

LINEA TRALCIO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

Prezzo listino + IVA

L I S T I N O  P R E Z Z I  2021

GRECHETTO
750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

Lungarotti Soc. Agricola a r.l. Viale G Lungarotti 2 Torgiano (PG) - PIVA 00165910548 Tel. 075988661 Uff. Commerciale 075 988 6657-58

VERMENTINO

SANGIOVESE

750 ml 6 bott.

750 ml 6 bott. 2,10> 50 cartoni

2,10

LINEA TRALCIO

> 50 cartoni

CHARDONNAY 750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

LINEA TRALCIO

LINEA TRALCIO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

PRODOTTO CAPACITA' IMBALLO TIPOLOGIA QUANTITA' PREZZO € 

20-50 
cartoni 2,20

<20 cartoni 2,30

Prezzo listino + IVA

L I S T I N O  P R E Z Z I  2021

GRECHETTO
750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

Lungarotti Soc. Agricola a r.l. Viale G Lungarotti 2 Torgiano (PG) - PIVA 00165910548 Tel. 075988661 Uff. Commerciale 075 988 6657-58

VERMENTINO

SANGIOVESE

750 ml 6 bott.

750 ml 6 bott. 2,10> 50 cartoni

2,10

LINEA TRALCIO

> 50 cartoni

CHARDONNAY 750 ml 6 bott. LINEA TRALCIO > 50 cartoni 2,10

LINEA TRALCIO

LINEA TRALCIO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO

TENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCOTENUTA DI MONTEFALCO



Fine Winemakers
Umbria - Italy

STOMENNANO 
CHIANTI CLASSICO

Sangiovese
Colorino

STOMENNANO
BIANCO

Trebbiano Toscano
Vermentino Malvasia

 STOMENNANO 
CHIANTI

Sangiovese Merlot
Colorino

STOMENNANO



LOMBARDIA

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992

Monsupello



NATURE 
Pinot Nero 90%
Chardonnay 10%

BRUT MILLESIMATO 
Pinot Nero 90%
Chardonnay 10%

BRUT 
Pinot Nero 90%
Chardonnay 10%

CUVÉE CÀ DEL TAVA 
Pinot Nero 60%
Chardonnay 40%

BLANC de BLANCS
EXTRA BRUT  

Chardonnay

ROSÈ
Pinot Nero

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



I GERMOGLI ROSÈ
Pinot Nero

I GERMOGLI BIANCO
Pinot Nero 88%
Chardonnay 12%

VAIOLET
BONARDA FRIZZANTE 

Croatina

GREAT RUBY
ROSSO FRIZZANTE

Croatina 45%
Barbera 40%
Uva Rara 10%

Merlot 5%

MAGENGA
BARBERA VIVACE

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



MULLER THURGAU SENSO
Chardonnay

CHARDONNAY PINOT GRIGIO SAUVIGNON

RIESLING

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



MONSUPE’
Merlot

JUNIOR
Pinot Nero

PODERE LA BORLA
Barbera 60%
Croatina 35%
Pinot Nero 5%

CALCABABIO
BONARDA
Croatina

I GELSI
Barbera 

CHE BARBERA
Barbera 

Monsupello Società Agricola
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dal 1992



PIVENA
Barbera

MOSAICO
Barbera 55%
Croatina 45%

3309
Pinot nero

APLOMB
Cabernet Sauvignon

CIPPERIMERLO’T
Merlot

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it
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FEELING
MOSCATO DOLCE

DOLCECARLOTTA
ROSSO FRIZZANTE DOLCE

Croatina

LA CUENTA
VINO DOLCE PASSITO
Moscato, Chardonnay

Semillon, Muscat

Monsupello Società Agricola
Via San Lazzaro 5

27050 Torricella Verzate (PV)
tel. 0383.896043

www.monsupello.it

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



CALABRIA

Librandi



DUCA SAN FELICE
Gaglioppo

CIRÒ ROSSO
Gaglioppo

CIRÒ BIANCO
Greco bianco

CIRÒ ROSATO
Gaglioppo

ASYLIA BIANCO
Greco bianco

ASYLIA ROSSO
Gaglioppo

Segno Librandi
Cirò Bianco DOC
Comune di produzione 

Cirò, Cirò Marina e Crucoli 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve 

Greco Bianco

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d'impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

90 quintali - 65 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

seconda metà di settembre 

in acciaio termocondizionato, con pressatura

soffice delle uve 

in acciaio, con una breve permanenza in bottiglia di 

alcuni mesi prima della commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino 

da uno a tre anni

Vinificazione

Affinamento

Asylia Bianco
Melissa DOC

Comune di produzione 

Agro di Rocca di Neto/Casabona

Regione di produzione 

Calabria

Uve 

Greco Bianco

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo

Sistema di allevamento e densità d’impianto 

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro 

90 quintali - 65 ettolitri 

Epoca di vendemmia

metà settembre

in acciaio termocondizionato, 

con pressatura soffice delle uve

in acciaio, con una breve permanenza in bottiglia di 

alcuni mesi prima della commercializzazione

Periodo ottimale di consumo del vino 

da uno a due anni, si consiglia di berlo giovane

Vinificazione

Affinamento

Segno Librandi
Cirò Rosso Classico DOC

Comune di produzione 

Cirò, Cirò Marina

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Gaglioppo

Tipologia del terreno

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto

alberello e cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

90 quintali - 65 ettolitri 

Epoca di vendemmia

uve e macerazione breve

in acciaio, con una permanenza in bottiglia 

di alcuni mesi prima della commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino

tre anni

Vinificazione

Affinamento

in acciaio termocondizionato, con pressatura soffice delle

fine settembre, inizio ottobre

Duca Sanfelice
Cirò Rosso Classico Superiore Riserva DOC

Comune di produzione 

Cirò e Cirò Marina 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve 

Gaglioppo

Tipologia del terreno

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto

alberello, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

85 quintali - 55 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

prima decade d’ottobre 

in acciaio termocondizionato, con macerazione 

di 7-10 giorni 

Periodo ottimale di consumo del vino 

da cinque a sette anni 

Affinamento

in acciaio, dove riposa per due anni, con una 
permanenza in bottiglia di alcuni mesi prima della 
commercializzazione 

Vinificazione

Asylia Rosso
Melissa DOC

Comune di produzione 

Agro di Rocca di Neto/Casabona

Regione di produzione 

Calabria

Uve

Gaglioppo

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo

Sistema di allevamento e densità d’impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro 

90 quintali - 65 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

in acciaio termocondizionato, con macerazione breve 

in acciaio, con una permanenza in bottiglia di alcuni 

mesi prima della commercializzazione

Periodo ottimale di consumo del vino 

da uno a tre anni, ma si consiglia di berlo giovane per 

apprezzarne il fresco fruttato

Vinificazione

Affinamento

fine settembre



MAGNO MEGONIO
Magliocco

LE PASSULE
Mantonico

GRAVELLO
Gaglioppo

Cabernet Sauvignon

CRITONE 
Chardonnay - Sauvignon

EFESO
Mantonico

TERRE LONTANE
Gaglioppo

Cabernet Franc

Le Passule
Val di Neto Bianco Passito IGT

Comune di produzione

Agro di Rocca di Neto/Casabona 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Mantonico

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento 

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

40 quintali - 25 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

prima decade di ottobre 

appassimento di circa 15 giorni delle uve, seguito da 

fermentazione in barrique di Allier 

in legno, per 6 mesi in barriques di Allier e con una breve 

permanenza in bottiglia prima della commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino 

da tre a sette anni

Vinificazione

Affinamento

Magno Megonio
Val di Neto Rosso IGT

Comune di produzione

Tenuta Rosaneti in agro di Rocca di Neto/Casabona 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve 

Magliocco

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento 

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

65 quintali - 40 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

prima decade di ottobre 

con macerazione di 15 giorni 

in legno, per 12 mesi in barriques di Allier e con 

una permanenza in bottiglia di 6 mesi prima della 

commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino 

oltre i cinque anni 

Affinamento

Vinificazione

fermentazione in acciaio termocondizionato

Gravello
Val di Neto Rosso IGT

Comune di produzione

Tenuta Arcidiaconato in agro di Strongoli 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Gaglioppo 60%, Cabernet Sauvignon 40% 

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo

Sistema di allevamento e densità d’impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro

65 quintali - 45 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

prima decade di ottobre 

fermentazione in acciaio termocondizionato con 

macerazione di 15 giorni

in legno, per 12 mesi in barriques di Allier e con 

una permanenza in bottiglia di 6 mesi prima della 

commercializzazione

Periodo ottimale di consumo del vino 

oltre i cinque anni 

Vinificazione

Affinamento

Efeso
Val di Neto Bianco IGT

Comune di produzione

Tenuta Rosaneti in agro di Rocca di Neto/Casabona

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Mantonico

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto 

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

60 quintali - 38 ettolitri 

Epoca di vendemmia 

prima decade di ottobre 

fermentazione in barrique

in barrique, con affinamento sui lieviti per circa 8 mesi e 

permanenza in bottiglia di un anno prima della 

commercializzazione

Periodo ottimale di consumo del vino 

da tre a cinque anni

Affinamento

Vinificazione

Critone
Calabria Bianco IGT

Comune di produzione 

Agro di Strongoli e agro 

di Rocca di Neto/Casabona 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Chardonnay 90%, Sauvignon 10% 

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto 

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro 

Resa per ettaro 

80 quintali - 52 ettolitri 

Epoca di vendemmia

Vinificazione 
in acciaio termocondizionato,

con pressatura soffice delle uve 

Affinamento 

in acciaio, con una breve permanenza in bottiglia di 

alcuni mesi prima della commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino 

da uno a tre anni 

fine agosto, prima settimana di settembre



OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA

ALMANETI
Chardonnay

ROSANETI
Gaglioppo

LABELLA
Greco bianco

Olio extra vergine di oliva

Zona di produzione

Cirò Marina, Rocca di Neto e Casabona 

Altitudine 

60/100 metri di altezza 

Numero olivi

23.000 piante 

Superficie totale

80 ettari 

Forma di allevamento 

a vaso

Varietà di olive utilizzate

Carolea (50%) 

Frantoio (20%) 

Tonda Strongolese (20%)

Leccino (20%)

Periodo di raccolta

ottobre/novembre

brucatura a mano

 aziendale

Molitura

entro 3 ore dalla raccolta

Metodo di raccolta

Frantoio

Metodo di estrazione

a freddo

Resa in olio

10 - 12 %

Produzione

200 ettollitri

Labella
Vino Bianco Frizzante 

Comune di produzione

Agro di Strongoli 

Regione di produzione

Calabria 

Uve 

Greco Bianco

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro 

80 quintali - 52 ettolitri

Epoca di vendemmia 

prima decade di settembre 

delle uve e rifermentazione in autoclave

in acciaio termocondizionato, con pressatura soffice

in acciaio, con una breve permanenza in bottiglia di 

alcuni mesi prima della commercializzazione 

Periodo ottimale di consumo del vino 

da bere giovane per apprezzarne la freschezza e la 

vivacità aromatica

Vinificazione

Affinamento

Almaneti
Spumante Brut Bianco Metodo Classico

Comune di produzione 

Agro di Casabona/Rocca di Neto 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Chardonnay 

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro 

80 quintali - 52 ettolitri

Epoca di vendemmia

seconda decade di agosto 

delle uve a grappolo intero. 

Rifermentazione con metodo classico 

in acciaio termocondizionato. Tiraggio nel mese di aprile 

con permanenza sui lieviti per 18-20 mesi

in acciaio termocondizionato, con pressatura soffice

Vinificazione

Affinamento

Rosaneti
Spumante Brut Rosato Metodo Classico

Comune di produzione 

Agro di Casabona/Rocca di Neto 

Regione di produzione 

Calabria 

Uve

Gaglioppo 

Tipologia del terreno 

argilloso, calcareo 

Sistema di allevamento e densità d’impianto

cordone speronato, 5000 piante ad ettaro

Resa per ettaro 

80 quintali - 52 ettolitri

Epoca di vendemmia 

prima decade di settembre 

delle uve a grappolo intero. 

Rifermentazione con metodo classico 

in acciaio termocondizionato. Tiraggio nel mese di aprile 

con permanenza sui lieviti per 18-20 mesi

in acciaio termocondizionato, con pressatura soffice

Vinificazione

Affinamento



LAZIO - UMBRIA

Cottarella



VITIANO BIANCO
Vermentino

VITIANO CABERNET
Cabernet Sauvignon

VITIANO ROSSO
Merlot

Cabernet Sauvignon
Sangiovese

VITIANO

POGGIO DEI GELSI
Trebbiano
Roscetto
Malvasia

ANITA
Aleatico

BEST BRUT
Trebbiano
Roscetto
Malvasia

Falesco

LE PÒGGERE
EST! EST!! EST!!!

LE PÒGGERE POGGIO DEI GELSI
EST! EST!! EST!!!

BEST BRUT
VINO SPUMANTE BRUT

ANITA

MONTEFIASCONE 
DOP

ROSSO LAZIO IGP MONTEFIASCONE
DOP

MONTEFIASCONE
DOP

VINO SPUMANTE DI
QUALITA’

 Trebbiano
Malvasia
Roscetto

 Cabernet Sauv.
Sangiovese

Trebbiano
Roscetto
Malvasia

Trebbiano Aleatico

Falesco

LE PÒGGERE
EST! EST!! EST!!!

LE PÒGGERE POGGIO DEI GELSI
EST! EST!! EST!!!

BEST BRUT
VINO SPUMANTE BRUT

ANITA

MONTEFIASCONE 
DOP

ROSSO LAZIO IGP MONTEFIASCONE
DOP

MONTEFIASCONE
DOP

VINO SPUMANTE DI
QUALITA’

 Trebbiano
Malvasia
Roscetto

 Cabernet Sauv.
Sangiovese

Trebbiano
Roscetto
Malvasia

Trebbiano Aleatico



TELLUS
Chardonnay

TELLUS ROSÈ
Syrah

Aleatico

TELLUS
Syrah

FATTORIA TELLUS

METODO CLASSICO
MILLESIMATO

Roscetto

METODO
CLASSICO ROSÈ

Pinot nero

METODO
CLASSICO
Roscetto

Famiglia Cotarella

METODO
CLASSICO

METODO
CLASSICO ROSÈ

SOENTE FERENTIANO

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT ROSÈ

VIOGNER LAZIO IGP BIANCO LAZIO IGP

Roscetto Pinot Nero Viogner Roscetto



SOENTE
Viogner

FERENTANO
Roscetto

VERDELUCE
Pinot Bianco

Semillon
Grechetto

IL PUNTO
Sauvignon

SODALE
Merlot

SORÉLLE
Merlot

Aleatico

Famiglia Cotarella

METODO
CLASSICO

METODO
CLASSICO ROSÈ

SOENTE FERENTIANO

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT ROSÈ

VIOGNER LAZIO IGP BIANCO LAZIO IGP

Roscetto Pinot Nero Viogner Roscetto

Famiglia Cotarella

METODO
CLASSICO

METODO
CLASSICO ROSÈ

SOENTE FERENTIANO

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT

VINO SPUMANTE DI
QUALITÀ BRUT ROSÈ

VIOGNER LAZIO IGP BIANCO LAZIO IGP

Roscetto Pinot Nero Viogner Roscetto

OGRÀ
Syrah

MONTIANO
Merlot

TENUTA MONTIANO



PASSIRÒ
Roscetto

MONTIANO
GRAPPA 
Merlot

POMELE
Aleatico

Famiglia Cotarella

POMELE
0.5

PASSIRO’
0.375

MONTIANO

ALEATICO LAZIO IGP BIANCO PASSITO
LAZIO IGP

GRAPPA

Aleatico Roscetto Merlot

Famiglia Cotarella

POMELE
0.5

PASSIRO’
0.375

MONTIANO

ALEATICO LAZIO IGP BIANCO PASSITO
LAZIO IGP

GRAPPA

Aleatico Roscetto Merlot

Famiglia Cotarella

POMELE
0.5

PASSIRO’
0.375

MONTIANO

ALEATICO LAZIO IGP BIANCO PASSITO
LAZIO IGP

GRAPPA

Aleatico Roscetto Merlot

TENUTA MONTIANO

TRENTANNI
Merlot

Sangiovese

MARCILIANO
Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

RC2
Sagrantino di
Montefalco

Famiglia Cotarella

MONTIANO TRENTANNI MARCILIANO RC2

LAZIO IGP ROSSO UMBRIA IGP ROSSO UMBRIA IGP SAGRANTINO DI
MONTEFALCO DOCG

Merlot Merlot
Sangiovese

Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

Sagrantino

Famiglia Cotarella

MONTIANO TRENTANNI MARCILIANO RC2

LAZIO IGP ROSSO UMBRIA IGP ROSSO UMBRIA IGP SAGRANTINO DI
MONTEFALCO DOCG

Merlot Merlot
Sangiovese

Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

Sagrantino

Famiglia Cotarella

MONTIANO TRENTANNI MARCILIANO RC2

LAZIO IGP ROSSO UMBRIA IGP ROSSO UMBRIA IGP SAGRANTINO DI
MONTEFALCO DOCG

Merlot Merlot
Sangiovese

Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

Sagrantino

TENUTA MARCILIANO



LE MACIOCHE
BRUNELLO DI MONTALCINO

Sangiovese grosso

LE MACIOCHE
BRUNELLO DI MONTALCINO

RISERVA
Sangiovese grosso

TENUTE LE MACIOCHE



DMY
Pinot Nero 50% 
Chardonnay 30%

Pinot Meunier 20%

SENSUM VERTIGO
Pinot Nero 55% 
Chardonnay 30%

Pinot Meunier 15%

SPECIALE
Pinot Nero 45% 
Chardonnay 30%

Pinot Meunier 25%

ALEXANDRE FILAINE

LIAISON



EMOTION 
PREMIER CRU

Pinot Nero 60%
Chardonnay 40%

GRAND CELLIER
PREMIER CRU

Chardonnay 70%
Pinot Nero 30%

GRAND RESERVE
PREMIER CRU

Pinot Nero 60%
Chardonnay 40%

CUVÉE RUBIS
PREMIER CRU

Pinot Nero 90%
Chardonnay 10%

BLANC DE BLANC 
MILLESIMATO
Chardonnay

PREMIER CRU 100%

COEUR DE CUVÉE
PREMIER CRU

Chardonnay 80%
Pinot Nero 20% 

OENOTHEQUE
PREMIER CRU

Chardonnay 70%
Pinot Nero 30% 

GRAN CELLIER D’OR
PREMIER CRU

Chardonnay 80%
Pinot Nero 20% 

LIAISON



VENDÉMIAIRE
BLANC DE BLANCS

1er CRU
Chardonnay

CLOS DE L’ABBAYE
MILLÉSIME

 EXTRA BRUT 1er CRU
Chardonnay

BLANC DE BLANCS
MILLÉSIME

 EXTRA BRUT GRAND CRU
Chardonnay

CEIL DE PERDRIX
MILLÉSIME

 EXTRA BRUT GRAND CRU
Chardonnay - Pinot noir

RÉVOLUTION
BLANC DE BLANCS

GRAND CRU
Chardonnay

LES LUMIÉRES
Chardonnay
Pinot noir

LA LIBERTINE
Assemblaggio da 4

a 5 millesimi

LIAISON



CORTON-CHARLEMAGNE
GRAND CRU
Chardonnay 

LADOIX 1   CRU
LES GRÉCHONS

Chardonnay 

ER

CORTON ROGNET
GRAND CRU 

Pinot noir

LE CHAILLOTS
ALOXE CORTON ROUGE

Pinot noir

COTE DE NUITS
VILLAGE ROUGE

Pinot noir

Domaine Xavier Durand
LIAISON



ALSINE
PANTELLERIA BIANCO DOC 2023 

Zibibbo
Viogner

RESEDA
SICILIA ROSATO DOC 2023

Nero D’Avola
Alicante

Prosit – RESEDA 
SIcIlIA ROsATO DOC 2023 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 
 
 
 
 

UVE Nero d’Avola 60% Alicante 40% 

ZONA DI PRODUZIONE Isola di Pantelleria zona Randazzo. È parte integrante del 
Parco Nazionale di Pantelleria con un’altitudine di circa 
392 m slm. 

ESPOSIZIONE ED ALTIMETRIA Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 
 

TIPOLOGIA DI TERRENI Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente ad 
argilloso. 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Guyot 
 

DENSITÀ DI IMPIANTO 4.000 per ettaro 
 

RESA UVA 80 qli/ha 
 

EPOCA DI VENDEMMIA Le uve vengono raccolta a mano a maturazione 
polifenolica a fine settembre. La raccolta è manuale in 
cassette. 

TECNICHE DI VINIFICAZIONE Le uve arrivate in cantina, vengono diraspate. La 
macerazione dura poche ore in serbatoi di acciaio a 
temperatura controllata. Terminata la fermentazione 
alcolica, il vino viene lasciato sulle fecce fine per un 
periodo di batonage di 2 mesi. 

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 

 
 
 

ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI 

Dal colore rosato tenue e limpido. Al naso un arcobaleno 
di sentori come ciliegia, la fragola, anguria e sfumature 
di violetta e geranio Al gusto fresco, acidulo, morbido, 
ampio e ricco quadro aromatico, che ricorda le sensazioni 
olfattive. Ben equilibrato. 

Ampia versatilità dai formaggi freschi, alla pizza, ai primi 
piatti a base di pesce. Può essere utilizzato come aperitivo 
o anche come vino festa e da compagnia. 

 
 

TEMPERATURA DI SERVIZIO ideale 8°C - 10°C 

GRADAZIONE ALCOLICA 12.5% 
 

ACIDITÀ TOTALE 5,50 gr/l 

ZUCCHERI RESIDUI 1,50 gr/l 
 

ESTRATTO SECCO 21 gr/l 

Prosit – ALSINE 
PAnTEllERIA BIAnco DOC 2023 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Zibibbo 85% Viogner 15% 

Isola di Pantelleria zona Khamma e Scauri, non lontani dal 
lago di Venere. 

 

Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente allo 
sciolto. 

 

Tipico Pantesco ad alberello. 

50 qli/ha 

Le uve vengono raccolta a mano in cassette nel periodo 
tra fine agosto inizio settembre ovvero quando hanno 
raggiunto il giusto rapporto tra il grado zuccherino e 
l’acidità. 

 

Le uve vengono subito portate in cantina e pressate con 
una pressa soffice. 
La fermentazione alcolica avviene a temperatura 
controllata. Terminata la fermentazione alcolica il 
vino subisce una lunga sosta sulle fecce con frequenti 
batonoauge. Il vino quando ha raggiunto i giusti requisiti di 
qualità si avvia all’imbottigliamento mediamente ricade nel 
periodo aprile maggio. 

Dal colore giallo paglierino, limpido e trasparente. Al 
naso si svela una fragranza di profumi floreali come 
ginestra, magnolia, profumi fruttati come albicocca, mela, 
frutti tropicali. In bocca è pieno, fresco e morbido fino alla 
chiusura con una spiccata salinità 

 

Da abbinare ai primi piatti come pasta all’ammogghio, 
insalata pantesca ma anche con piatti a base di pesce sia 
al forno che arrostiti e formaggi. 

ideale 8°C -10°C 

12.5% 

6,00 gr/l 

1.2 gr/l 

22 gr/l 



SENTIVENTO
PASSITO DI PANTELLERIA DOC

Zibibbo 

DON ACHILLE
PASSITO DI PANTELLERIA DOC

Zibibbo 

VIPERA
SICILIA VENDEMMIA

TARDIVA DOC
Nero d’Avola

SABJ
SICILIA NERO D’AVOLA DOC

Nero d’Avola
Alicante
Merlot

OXALIS
SICILIA ALICANTE DOC

Alicante
Cabernet Franc

Prosit  – SENTIVENTO 
PAnTEllERIA PAssITO DOC 2017 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Zibibbo 100% 

Le uve provenienti da Bukkuramm, Barone e Mueggen 

Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente allo 
sciolto sabbiosi. 

Tipico Pantesco ad alberello. 
 

50 qli/ha 
 

Le uve vengono fatte appassire in appositi appassitoi 
sfruttando solo il calore del sole. La raccolta è manuale 
e dopo circa tre/quattro settimane di appassimento 
naturale le uve destinate alla vinificazione nella propria 
cantina. 

 

Le uve raccolte a mano, una parte viene posta ad 
appassire per 20 giorni, ed una parte avviata alla 
fermentazione. Successivamente l’uva passa viene 
aggiunta al mosto in fermentazione, ed una volta 
esauriti gli zuccheri viene lasciata a macerare per alcune 
settimane, così la macerazione facilita il rilascio delle 
sostanze tipiche del passito. 

Dal colore giallo dorato con riflessi ambrati limpido, 
con sensazioni olfattive di agrumi, rosa, gelsomino 
ed uva passa e fichi secchi. Al gusto si presenta dolce 
perfettamente equilibrato con retrogusto di avvolgenti 
note di frutta secca. 

Perfetto a fine pasto con formaggi a grana e dolci a base 
di mandorle. 

 

 ideale 10 -12°C 

14,5% 
 

6,00 gr/l 

130 gr/l 
 

29 gr/l 

Prosit – DON ACHILLE 
PAnTEllERIA PAssITO DOC 2014 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Zibibbo 100% 

Le uve coltivate solo all’interno della nostra struttura 
ricettiva località Baia del sole zona Bukkuram Isola di 
Pantelleria 

 

Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente allo 
sciolto sabbiosi. 

 

Tipico Pantesco ad alberello. 

50 qli/ha 
 

Le uve vengono fatte appassire in appositi appassitoi 
sfruttando solo il calore del sole. La raccolta è manuale 
e dopo circa tre/quattro settimane di appassimento 
naturale le uve destinate alla vinificazione nella propria 
cantina. 

 

Le prime uve arrivate in cantina, si avviano alla 
fermentazione alcolica ed una volta terminata le uve 
appassite vengono ulteriormente selezionate, e messe 
a macerare. Dopo 2 mesi di macerazione la parte liquida 
viene messo ad affinare in legno di rovere. 

Dal colore giallo dorato con riflessi ambrati limpido, 
con sensazioni olfattive di albicocca, uva passa e fichi 
secchi, vaniglia. Al gusto si presenta dolce perfettamente 
equilibrato con retrogusto di avvolgenti note di frutta 
secca, lungo e persistente. 

Da abbinare al Tumma ma anche a formaggi erborinati e 
dessert come il bacio pantesco, cioccolato e pasticceria 
secca. Ottimo anche come vino da meditazione. 

 

ideale 10 -12°C 

14,5% 
 

6,30 gr/l 

130 gr/l 
 

38 gr/l 

Prosit – OXALIS 
SIcIlIA AlIcAnTE DOC 2021 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 
 
 
 
 

UVE Alicante 85% e Cabernet franc 15% 

ZONA DI PRODUZIONE Isola di Pantelleria zona Randazzo. È parte integrante del 
Parco Nazionale di Pantelleria con un’altitudine di circa 
392 m slm. 

ESPOSIZIONE ED ALTIMETRIA Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

TIPOLOGIA DI TERRENI Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente ad 
argilloso. 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Tipico Pantesco. Ovvero una spalliera bassa a causa dei 
forti venti. 

DENSITÀ DI IMPIANTO 4.200 per ettaro 

RESA UVA 75 qli/ha 
 

EPOCA DI VENDEMMIA Le uve vengono raccolta in cassetta a mano a maturazione 
polifenolica nella prima decade di ottobre. La raccolta 
è manuale in cassette e nella stessa giornata si avvia il 
processo di vinificazione. 

TECNICHE DI VINIFICAZIONE Le uve arrivate in cantina, vengono eliminati i raspi e la 
parte restante viene convogliate in serbatoi di acciaio 
a temperatura controllata. Si avvia la tradizionale 
fermentazione in rosso con fermentazione spontanea 
condotta con lieviti selezionati autoctoni con un periodo 
di macerazione sulle bucce varia di 15 giorni. Esauriti 
gli zuccheri si avvia ad una fermentazione malo lattica 
parziale. Affinamento in bottiglia 4 settimane 

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 

 
 
 

ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI 

Rosso intenso e limpido. Al naso offre un bouquet 
complesso fragante di frutti di sottobosco maturi 
e confettura e floreale come la rosa. Al palato ben 
strutturato piacevole armonico avvolgente, giustamente 
tannico con retrogusto che ricorda le sensazione olfattive. 

Da abbinare a piatti a base di carne, verdure arrostite e 
formaggi invecchiati. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO ideale 16°C - 18°C 

GRADAZIONE ALCOLICA 14% 

ACIDITÀ TOTALE 5 gr/l 

ZUCCHERI RESIDUI 1 gr/l 

ESTRATTO SECCO 29 gr/l 

Prosit – SABJ 
SIcIlIA NERO D’AvOlA DOC 2021 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

Nero d’Avola 80% Alicante 10% Merlot 10% 

Isola di Pantelleria zona Randazzo. È parte integrante del 
Parco Nazionale di Pantelleria con un’altitudine di circa 
392 m slm. 

 

Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente ad 
argilloso. 

 

Guyot 

3.800 per ettaro 
 

80 qli/ha 
 

Le uve vengono raccolta a mano a maturazione 
polifenolica. Grazie all’esposizione e alle scarse escursioni 
termiche la piena maturazione ricade nella prima decade 
di ottobre. La raccolta è manuale in cassette e nella stessa 
giornata si avvia il processo di vinificazione. 

 

Le uve arrivate in cantina, vengono diraspate e la 
parte restante viene convogliate in serbatoi di acciaio 
a temperatura controllata. Il periodo di macerazione 
sulle bucce per 10 giorni. Terminata la fermentazione 
alcolica si svina e la restante parte si avvia alla seconda 
fermentazione ovvero la fermentazione malolattica. 
Terminata quest’ultima il vino si avvia all’imbottigliamento 
nel periodo aprile maggio. 

Dal colore rosso chiaro e limpido. Al naso si svela un 
profumo di ciliegia carnosa e possente, dalla mora al ribes 
alla dolcezza del cassis in confettura molto gradevole. Al 
gusto ottimo equilibrio tra tannicità e morbidezza infatti 
si presenta tendenzialmente morbido, non tannico con 
retrogusto che richiama molto le sensazioni olfattive. Ben 
equilibrato. 

Da abbinare al Cous Cous Pantesco, ma anche con primi 
piatti a base di salsa rossa e legumi. 

 

ideale 18 °C 

12.5% 
 

5,50 gr/l 

ZUCCHERI RESIDUI 1,50 gr/l 
 

ESTRATTO SECCO 22 gr/l 

Prosit – Vipera 
SIcIlIA VEndEMMIA TARDIVA  DOC 2021 

Prosit Societa’ Agricola A R.L. Contrada Kuddia Randazzo, SNC, 91017, Pantelleria (TP) 

 

 

 
 
 
 
 

UVE Nero D’Avola 100% 

 

ZONA DI PRODUZIONE Isola di Pantelleria zona Randazzo. È parte integrante del 
Parco Nazionale di Pantelleria con un’altitudine di circa 
392 m slm. 

ESPOSIZIONE ED ALTIMETRIA Terrazzamenti, esposti a sud – sud / est 

TIPOLOGIA DI TERRENI Terreni vulcanici di medio impasto sciolti tendente ad 
argilloso. 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Spalliera bassa a causa dei forti venti. 

DENSITÀ DI IMPIANTO 3.500 per ettaro 

RESA UVA 45 qli/ha 
 

EPOCA DI VENDEMMIA Le uve vengono raccolta nella seconda/terza decade 
di ottobre, in cassetta rigorosamente a mano dopo un 
periodo di leggero appassimento in pianta. Nella stessa 
giornata vengono tutte lavorate in cantina. 

TECNICHE DI VINIFICAZIONE Le uve arrivate in cantina, leggermente appassite 
vengono accompagnate in serbatoi in acciaio. La 
macerazione dura circa 30 giorni alla temperatura 
controllata. Alla svinatura solo il mosto fiore e 
leggermente quello leggermente pressato vengono 
uniti in serbatoio più piccoli ove si avvia alla completa 
fermentazione malo lattica. Leggero passaggio in legno 
ed affinamento in bottiglia per 30 giorni 

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 

 
 
 

ABBINAMENTI 
GASTRONOMICI 

Rosso porpora riflessi violacei e limpido. Molteplici 
sensazioni olfattive dalla frutta rossa note di fragole e 
cassis, alla confettura secca, note balsamiche e speziato. 
In bocca corposo, molto persistente, leggermente 
tannico, equilibrato sia per tannicità che freschezza. 

Da abbinare a piatti con portate forti a base di selvaggina, 
stufati e formaggi invecchiati. Si presta alla meditazione 
ed alla buona compagnia. 

TEMPERATURA DI SERVIZIO ideale 16°C - 18°C 

GRADAZIONE ALCOLICA 12% 

ACIDITÀ TOTALE 5 gr/l 

ZUCCHERI RESIDUI 1 gr/l 

ESTRATTO SECCO 33 gr/l 
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Moris



SANTA CHIARA
Trebbiano
Malvasia

AMOR
Ansonica doc

VERMENTINO
Vermentino

Viogner

ROSAMUNDI
Sangiovese
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dal 1992

SANTA CHIARA VERMENTINO MANDRIOLO
ROSATO

MONTEREGIO DI MASSA 
MARITTIMA DOC

TOSCANA IGT MAREMMA TOSCANA
DOC

Trebbiano
Malvasia

Vermentino
Viogner

Sangiovese

Moris Farms BARBASPINOSA
Sangiovese

Cabernet Sauv.

AVVOLTORE
Sangiovese

Cabernet Sauv.
Syrah

MORELLINO DI
SCANSANO
Sangiovese

Merlot
Syrah

MORELLINO DI
SCANSANO RIS.

Sangiovese
Cabernet Sauv.

Merlot



MANDRIOLO ROSSO
Sangiovese

Cabernet Sauv.
Syrah

Petit Verdot

MANDRIOLO
ROSATO

Sangiovese

SCALABRETO
Sangiovese

MANDRIOLO
BIANCO
Trebbiano

Vermentino

SANTA CHIARA VERMENTINO MANDRIOLO
ROSATO

MONTEREGIO DI MASSA 
MARITTIMA DOC

TOSCANA IGT MAREMMA TOSCANA
DOC

Trebbiano
Malvasia

Vermentino
Viogner

Sangiovese

Moris Farms

Fattoria Poggetti
 Loc. Cura Nuova 58024 Massa Marittima (GR)
Tel. +39 0566 919135 Fax. +39 0566 919380

www.morisfarms.com

I Coppieri dal 1992
Ottima Annata snc di Maximilian Barbieri & C.
Via Toscanini 4   41043 Formigine MO Italia    PEC: ottimaannatasnc@legalmail.it   C.F./P. IVA 03491500363

dal 1992



Graziani



ROSSO DI MEZZO
Nerello Mascalese
Nerello Cappuccio

Alicante
Francisi

PROFUMO DI VULCANO
Nerello Mascalese
Nerello Cappuccio

Alican te
Francisi

MARENEVE
Riesling, Gewurztraminer

Grecanico
Chenin Blanc
Carricante

FEDEGRAZIANI
Nerello Mascalese
Nerello Cappuccio





SCABREZZA
Pinot Grigio

MEZZO BRACCIO
Riesling Renano





VIGNETO SANTA PIA
VINO NOBILE DI

MONTEPULCIANO DOCG
RISERVA

Prugnolo Gentile

MAGGIARINO
VINO NOBILE DI

MONTEPULCIANO DOCG
RISERVA

Prugnolo Gentile

ACHELO
CORTONA DOC

Syrah

SABAZIO
ROSSO DI MONTEPULCIANO

Sangiovese
Merlot

BRAMASOLE
CORTONA DOC

Syrah

LA BRACCESCA
VINO NOBILE DI 

MONTEPULCIANO DOCG
Prugnolo Gentile

Merlot



VIVIA
Vermentino
Ansonica
Viognier

BOTROSECCO
Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

AMPIO DELLE MORTEL-
LE

Carménère
Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

POGGIO ALLE
NANE

Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon

Carménère



ALEATICO SUPERIORE
Aleatico

VIE CAVE
Malbec

A
Aleatico



PIAN DELLE VIGNE
VIGNAFERROVIA

Brunello di Montalcino
D.O.C.G riserva

PIAN DELLE VIGNE
Brunello di Montalcino

D.O.C.G

PIAN DELLE VIGNE
Rosso di Montalcino

DOC





VERMENTINO
Vermentino

CONT’ UGO
Merlot

IL BRUCIATO
Cabernet Sauvignon

Merlot
Syrah

MATAROCCHIO
Cabernet Franc

 SCALABRONE
Cabernet Sauvignon

Merlot
Syrah

 GUADO AL TASSO
Cabernet Sauvignon

Merlot
Cabernet Franc

Petit Verdot





MUFFATO DELLA SALA
Sauvignon Blanc

Grechetto
Traminer
Sémillon
Riesling

BRAMITO DELLA SALA
Chardonnay

CONTE DELLA VIPERA
Sauvignon Blanc

Sèmillon

CERVARO DELLA SALA
Chardonnay
Grechetto

 SAN GIOVANNI DELLA SALA
Grechetto
Procanico

Pinot Bianco
Viognier

 PINOT NERO DELLA SALA
Pinot Nero



VILLA CIGLIANO
CHIANTI CLASSICO

GRAN SELEZIONE Docg
Sangiovese

CHIANTI CLASSICO
RISERVA GRAN SELEZIONE

Sangiovese



MARCHESE ANTINORI
CHIANTI CLASSICO

RISERVA
Sangiovese

TIGNANELLO
Sangiovese

Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc

SOLAIA
Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc
Sangiovese



PEPPOLI
CHIANTI CLASSICO DOCG

Sangiovese



VILLA ANTINORI 
BIANCO
Procanico

Pinot Bianco
Pinot Grigio

Riesling Renano

VILLA ANTINORI ROSSO
Sangiovese

Merlot
Syrah

Cabernet Souvignon
Petit Verdot

VILLA ANTINORI
CHIANTI CLASSICO 

RISERVA DOCG
Sangiovese

VILLA ANTINORI
PINOT BIANCO

Pinot Bianco





BLANC DE BLANCS
Chardonnay 
Pinot Bianco

DONNA CORA SATÈN
MILLESIMATO

FRANCIACORTA DOCG
Chardonnay

CUVÉE ROYALE
FRANCIACORTA DOCG

Chardonnay 
Pinot Nero

Pinot Bianco

CONTE AYMO
BLANC DE NOIRS

FRANCIACORTA DOCG
Pinot Nero

ROSÈ
Pinot Nero

CONTESSA MAGGI
FRANCIACORTA DOCG RIS.

Chardonnay 
Pinot Nero



 

 

NePriCa Rosé  

Classificazione 
Rosato IGT Puglia  

Annata 
2022 

Vinificazione e affinamento 
All’arrivo in cantina le uve sono state diraspate e pressate in modo soffice. Il mosto ottenuto è stato trasferito 
in serbatoi di acciaio inox a una temperatura di 10 °C per ottenere un naturale illimpidimento. La 
fermentazione alcolica ha avuto luogo a temperatura controllata di 16-17 °C per mantenere intatti gli aromi 
primari. Il vino ha affinato un breve periodo in acciaio e ha riposato 4 mesi in bottiglia prima dell’uscita sul 
mercato. 
 
Gradazione alcolica 
13% Vol. 
 
Dati storici 
In Puglia la viticoltura è storia e al tempo stesso innovazione. Tormaresca è l’espressione di queste due 
anime. Carattere, personalità e potenziale qualitativo sono le caratteristiche che il territorio pugliese 
trasmette alle varietà, indigene e non, che vi sono coltivate. È per questo che sono iniziati nel 1998 gli 
investimenti in Puglia della famiglia Antinori che ha ritenuto questa regione tra le più promettenti in Italia 
per la produzione di vini di qualità, dotati di forte identità territoriale. Tormaresca possiede due tenute 
situate nelle aree più vocate alla produzione di vini di qualità: Tenuta Bocca di Lupo, nel cuore della D.O.C. 
di Castel del Monte e Masseria Maìme, in una delle più belle zone dell’alto Salento. 
 
Note degustative 
NePriCa Rosé si presenta di un colore corallo tenue. Al naso presenta note di pesca gialla e mela ben in 
armonia con sensazioni agrumate di gelsomino e pompelmo. Al palato è fresco e sapido, con un ingresso 
morbido. 
 



MASSERIA MAÌME
SALENTO IGT
Negroamaro

CALAFURIA ROSATO 
I.G.T. SALENTO

Negroamaro

FURIA
ROSATO IGT SALENTO

Negroamaro
Syrah

Cabernet Sauvignon

CARRUBO
PRIMITIVO DI MANDURIA DOC

Primitivo

 

 

 

TORCICODA
PRIMITIVO DEL SALENTO 

IGT
Primitivo

 

ROYCELLO 
FIANO IGT SALENTO

Fiano Minutolo

 

 

NePriCa Rosé  

Classificazione 
Rosato IGT Puglia  

Annata 
2022 

Vinificazione e affinamento 
All’arrivo in cantina le uve sono state diraspate e pressate in modo soffice. Il mosto ottenuto è stato trasferito 
in serbatoi di acciaio inox a una temperatura di 10 °C per ottenere un naturale illimpidimento. La 
fermentazione alcolica ha avuto luogo a temperatura controllata di 16-17 °C per mantenere intatti gli aromi 
primari. Il vino ha affinato un breve periodo in acciaio e ha riposato 4 mesi in bottiglia prima dell’uscita sul 
mercato. 
 
Gradazione alcolica 
13% Vol. 
 
Dati storici 
In Puglia la viticoltura è storia e al tempo stesso innovazione. Tormaresca è l’espressione di queste due 
anime. Carattere, personalità e potenziale qualitativo sono le caratteristiche che il territorio pugliese 
trasmette alle varietà, indigene e non, che vi sono coltivate. È per questo che sono iniziati nel 1998 gli 
investimenti in Puglia della famiglia Antinori che ha ritenuto questa regione tra le più promettenti in Italia 
per la produzione di vini di qualità, dotati di forte identità territoriale. Tormaresca possiede due tenute 
situate nelle aree più vocate alla produzione di vini di qualità: Tenuta Bocca di Lupo, nel cuore della D.O.C. 
di Castel del Monte e Masseria Maìme, in una delle più belle zone dell’alto Salento. 
 
Note degustative 
NePriCa Rosé si presenta di un colore corallo tenue. Al naso presenta note di pesca gialla e mela ben in 
armonia con sensazioni agrumate di gelsomino e pompelmo. Al palato è fresco e sapido, con un ingresso 
morbido. 
 

 

 



NEPRICA
PRIMITIVO IGT PUGLIA

Primitivo

NEPRICA
NEGRO AMARO IGT PUGLIA

Negroamaro

NEPRICA
ROSÈ IGT PUGLIA

Negroamaro

LOCONE
CASTEL DEL MONTE DOC

Cabernet Souvignon

 

 

NePriCa Rosé  

Classificazione 
Rosato IGT Puglia  

Annata 
2022 

Vinificazione e affinamento 
All’arrivo in cantina le uve sono state diraspate e pressate in modo soffice. Il mosto ottenuto è stato trasferito 
in serbatoi di acciaio inox a una temperatura di 10 °C per ottenere un naturale illimpidimento. La 
fermentazione alcolica ha avuto luogo a temperatura controllata di 16-17 °C per mantenere intatti gli aromi 
primari. Il vino ha affinato un breve periodo in acciaio e ha riposato 4 mesi in bottiglia prima dell’uscita sul 
mercato. 
 
Gradazione alcolica 
13% Vol. 
 
Dati storici 
In Puglia la viticoltura è storia e al tempo stesso innovazione. Tormaresca è l’espressione di queste due 
anime. Carattere, personalità e potenziale qualitativo sono le caratteristiche che il territorio pugliese 
trasmette alle varietà, indigene e non, che vi sono coltivate. È per questo che sono iniziati nel 1998 gli 
investimenti in Puglia della famiglia Antinori che ha ritenuto questa regione tra le più promettenti in Italia 
per la produzione di vini di qualità, dotati di forte identità territoriale. Tormaresca possiede due tenute 
situate nelle aree più vocate alla produzione di vini di qualità: Tenuta Bocca di Lupo, nel cuore della D.O.C. 
di Castel del Monte e Masseria Maìme, in una delle più belle zone dell’alto Salento. 
 
Note degustative 
NePriCa Rosé si presenta di un colore corallo tenue. Al naso presenta note di pesca gialla e mela ben in 
armonia con sensazioni agrumate di gelsomino e pompelmo. Al palato è fresco e sapido, con un ingresso 
morbido. 
 

 

 

 

FICHIMORI
ROSSO IGT SALENTO  

Negroamaro
Syrah

 

 

 

CHARDONNAY
PUGLIA IGT
Chardonnay

 



OLIO BIO TENUTA
BOCCA DI LUPO

TERRE DI BARI DOP
Coratina
Ogliarola

Peranzana

BOCCA DI LUPO
CASTEL DEL MONTE DOC

Aglianico

TRENTANGELI
CASTEL DEL MONTE 

DOC  
Aglianico

Cabernet Sauvignon
Syrah

ETTORE
NERO DI TROIA DOC  

Nero di Troia

PIETRABIANCA
CASTEL DEL MONTE DOC

Chardonnay
Fiano

KALORO 
MOSCATO

DI TRANI DOC
Moscato

FIANO BOCCA DI LUPO
PUGLIA IGT

Fiano





ARVEJA
LANGHE DOC
Sauvignon Blanc

Erbaluce

BANSELLA
NIZZA DOCG

Barbera

LANGHE DOC
Arneis

GRANADIÉ
LANGHE DOC ROSATO

Nebbiolo

MOSCATO D’ASTI  
DOCG

Moscato bianco di Canelli



FIULOT
BARBERA D’ASTI DOC

Barbera

DOLCETTO D’ALBA DOC
Dolcetto

BARBERA D’ALBA DOC
Barbera

BARBARESCO DOCG
Nebbiolo

BAROLO DOCG
Nebbiolo

MOMPERTONE
MONFERRATO DOC

Barbera
Syrah



OCCHETTI
LANGHE DOC

Nebbiolo

BUSSIA
BAROLO DOCG

Nebbiolo

MOSCONI
BAROLO DOCG

Nebbiolo

SERRA
BAROLO DOCG

Nebbiolo

VIGNA COLONNELLO
BAROLO BUSSIA
RISERVA DOCG

Nebbiolo

BRIC TUROT
BARBARESCO DOCG

Nebbiolo

CERRETTA
BAROLO DOCG

Nebbiolo

SECONDINE
BARBARESCO DOCG

Nebbiolo



GRAPPA DI
COSTAMIÒLE

COSTAMIÒLE
NIZZA DOCG RISERVA

Barbera

PIAN ROMUALDO
BARBERA D’ALBA DOC

Barbera

GRAPPA DI BUSSIA

MOSESCO
DOLCETTO D’ALBA DOC

Dolcetto

BRICCO COLMA
PIEMONTE DOC

ALBAROSSA
Albarossa





GEWÜRZTRAMINER

CABERNET FRANC

GRÜNER VELTLINER RIESLING

7FRANKOS
Kékfrancos
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Ai nostri Sigg. Agenti, loro sedi  
                                                   
CIRCOLARE N. 46/2023: Uscita  Nuovo Prodotto Gruner Veltliner 2022 
 
 
Abbiamo il piacere di comunicarVi l’uscita del nuovo prodotto , di Tuzko  Gruner Veltliner 2022  disponibile dal 
prossimo 10 marzo, alle seguenti nuove condizioni di vendita: 
 

 
COD. 

PROD. 

 
DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

 
Cl. 

 
IMBALLO 

LISTINO 
ITALIA 

LISTINO 
RETAIL 

LISTINO 
B2B 

MAX PER 
ORDINE 

 
 ASSEGNATO 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

    n. btg. 

 
N57722 
060001 

 

Gruner Veltliner 
2022   75 6 bott 5,00 sì 6,56 sì 6,00 sì   

 
 

AugurandoVi buon lavoro Vi porgiamo i nostri più cordiali saluti.                                                    
 
                                                                                                                                                                                   Stefano Leone 
                                                                                                                                                            Direttore Commerciale Italia  

 

06/03/2023 
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UFFICI- Via Cassia per Siena 133 Loc. Bargino- 50026 SAN CASCIANO VAL DI PESA - CAP.SOC. EURO 31.000.000,00 I.V. – N. ISCR. REG. IMPRESE 05087460480 – R.E.A. FI 519280 - PARTITA I.V.A. 05087460480 

 
 
 

 
 

 

 
 
    

Ai nostri Sigg. Agenti, loro sedi  
                                                   
CIRCOLARE N. 47/2023: Uscita  Nuovo Prodotto 7FRANKOS 2020 
 
 
Abbiamo il piacere di comunicarVi l’uscita del nuovo prodotto , di Tuzko  7 Frankos 2020  disponibile dal prossimo 10 
marzo, alle seguenti condizioni di vendita: 
 

 
COD. 

PROD. 

 
DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

 
Cl. 

 
IMBALLO 

LISTINO 
ITALIA 

LISTINO 
RETAIL 

LISTINO 
B2B 

MAX PER 
ORDINE 

 
 ASSEGNATO 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

    n. btg. 

 
N97520 
060001 

 

7 Frankos 2020   75 6 bott 8,90 sì 11,48 sì 10,50 sì   

 
 

AugurandoVi buon lavoro Vi porgiamo i nostri più cordiali saluti.                                                    
 
                                                                                                                                                                                   Stefano Leone 
                                                                                                                                                            Direttore Commerciale Italia  

€8.90 €11.48 €10.50 SI  

06/03/2023 
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Ai nostri Sigg. Agenti, loro sedi  
                                                   
CIRCOLARE N. 48/2023: Uscita Nuovo Prodotto Tuzko CABERNET FRANC  2020 
 
 
Abbiamo il piacere di comunicarVi l’uscita del nuovo prodotto, di Tuzko Cabernet Franc 2020  disponibile dal prossimo 
10 marzo, alle seguenti condizioni di vendita: 
 

 
COD. 

PROD. 

 
DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

 
Cl. 

 
IMBALLO 

LISTINO 
ITALIA 

LISTINO 
RETAIL 

LISTINO 
B2B 

MAX PER 
ORDINE 

 
 ASSEGNATO 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

Euro Sc. 
sconti 

    n. btg. 

 
N07520 
060001 

 

Cabernet Franc 
2020   75 6 bott 8,90 sì 11,48 sì 10,50 sì   

 
 

AugurandoVi buon lavoro Vi porgiamo i nostri più cordiali saluti.                                                    
 
                                                                                                                                                                                   Stefano Leone 
                                                                                                                                                            Direttore Commerciale Italia  

 

06/03/2023 

 

Riesling

Annata
2022

Vitigno
Riesling

Vigneto
Bátaapáti, Mőcsény

Vinificazione e
invecchiamento
Le uve raccolte vengono immediatamente portate
in cantina dove i grappoli vengono accuratamente
selezionati, diraspati e delicatamente pressati. La
fermentazione alcolica avviene in serbatoi di
acciaio inox a una temperatura inferiore a 16 °C (61
°F) per 12-14 giorni. Il vino è stato affinato in tini di
acciaio inox per alcuni mesi prima
dell'imbottigliamento. 

Note di degustazione

Dal colore giallo paglierino. Il piacevole bouquet
è caratterizzato da vivaci sfumature di frutti
tropicali, lime, limone, pesca e note floreali. Al
palato è fresco e ben equilibrato, caratterizzato
da un'ottima struttura e da un finale lungo.
L’evoluzione in bottiglia esalta le note di
idrocarburo, tipiche della varietà.

Abbinamenti

Ottimo abbinamento con cibi asiatici, frutti di
mare come gamberi, salmone affumicato, piatti
con salsa di mele e formaggio di capra. 

Temperatura di servizio

9-11°C 

www.tuzkobirtok.hu

Gewürztraminer

Annata
2022

Vitigno
Gewürztraminer

Vigneto
Bátaapáti, Mőcsény

Vinificazione e
invecchiamento
Le uve raccolte vengono immediatamente portate
in cantina dove i grappoli vengono accuratamente
selezionati, diraspati e delicatamente pressati. La
fermentazione alcolica avviene in serbatoi di
acciaio inox a una temperatura inferiore a 16 °C (61
°F) per 12-14 giorni. Il vino è stato affinato in tini di
acciaio inox per alcuni mesi prima
dell'imbottigliamento. 

Note di degustazione

Colore giallo brillante. Al naso rivela l'eleganza, la
finezza e l'intensità aromatica tipica del vitigno,
con note di frutti tropicali, come litchi, frutto
della passione, albicocca, con una vena agrumata
di mandarino e pompelmo, supportata da sentori
di petali di rosa.

Abbinamenti

Ottimo abbinamento con verdure dal sapore
dolce come zucca, paprika arrostita, zucca,
melanzane e patate dolci. Ottimo anche con pollo
o anatra al curry e un abbinamento sempreverde
con i frutti di mare. 

Temperatura di servizio

9-11°C 

www.tuzkobirtok.hu





CHARDONNAY

ALBIS
Cabernet Sauvignon

Carménère

GALANTAS
Cabernet Franc

Carménère

HUSSONET
Cabernet Sauvignon

ALBACLARA
Sauvignon Blanc

ECRAL
Carménère





BLASON ROSÉ
Chardonnay
Pinot noir

Pinot Meunier

BELLE ÉPOQUE
ROSÉ

Chardonnay
Pinot noir

Pinot Meunier

BLANC DE BLANCS
Chardonnay

BELLE ÉPOQUE
BLANC DE BLANCS

Chardonnay

GRAN BRUT
Chardonnay
Pinot noir

Pinot Meunier

BELLE ÉPOQUE
Chardonnay
Pinot noir

Pinot Meunier



 

 

 

CAMPOGRANDE 
 
Classificazione 
Orvieto DOC Classico 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente caldo 
e asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi di 
temperatura hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato segni 
di particolare sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però riequilibrato 
la situazione in vigna, garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un 
buon profilo aromatico. La raccolta è avvenuta durante l’ultima decade di settembre. 
 
Vinificazione 
Le uve Procanico e Grechetto sono state raccolte separatamente e trasferite 
in cantina per essere diraspate e pressate in maniera soffice. Il mosto è stato 
raffreddato a una temperatura di 10 °C per favorirne il naturale 
illimpidimento. Successivamente ha raggiunto i serbatoi di acciaio inox dove 
ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una temperatura non superiore a 
18 °C; il vino è stato quindi conservato in serbatoi di acciaio inox a una 
temperatura di 10 °C fino al momento dell’imbottigliamento. 
 
Gradazione alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge 
l’antica cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina 
e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, 
ad oltre 60 anni dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di 
settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da 
sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo 

per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Campogrande nasce dai vigneti della storica zona dell’Orvieto Classico DOC, in Umbria, per interpretare l’eleganza 
e la tipicità di una regione fortemente vocata alla produzione di vini bianchi. 
 
Note degustative 
Campogrande 2022 si presenta di un colore giallo paglierino. Al naso è intenso: piacevoli sensazioni di frutta 
tropicale e pesca si uniscono a delicati sentori floreali di camomilla. Al palato si presenta fresco, sapido, morbido: 
il retrogusto sul finale ricorda la frutta percepita al naso. 



VERMENTINO
Vermentino

SANTA CRISTINA BIANCO
Procanico
Grechetto

CHIANTI SUPERIORE
Sangiovese

Colorino
Canaiolo
Merlot

FATTORIA
LE MAESTRELLE

Merlot
Syrah

Sangiovese

SANTA CRISTINA ROSSO
Syrah

Petit verdot
Sangiovese
Cabernet

GIARDINO ROSÈ
Sangiovese
Cabernet

Syrah

   

 

 
SANTA CRISTINA 
 
Classificazione 
Toscana - Indicazione Geografica Tipica  
 
Annata 
2021 
 
Clima 
L’annata 2021 è stata caratterizzata da un inverno piovoso che ha dotato 
i vigneti di un’ottima riserva idrica. Il germogliamento è avvenuto a 
partire da fine marzo, in leggero ritardo rispetto al 2020. La seconda metà 
di aprile è stata caratterizzata da temperature tendenzialmente basse che 
hanno rallentato lo sviluppo vegetativo della vite. 
La fioritura è avvenuta nella seconda decade di maggio con dieci giorni 
di ritardo rispetto all’anno precedente. Successivamente, il clima caldo e 
asciutto ha favorito lo sviluppo della pianta recuperando parte del ritardo 
accumulato. Il mese di agosto, caldo ma con ottime escursioni termiche 
fra giorno e notte, ha favorito un ottimo avvio di maturazione delle uve 
che, al momento della raccolta, si presentavano integre, sane ed 
equilibrate. 
La vendemmia, come nel 2020, è iniziata nella seconda settimana di 
settembre con il Merlot, è proseguita con il Syrah e Petit Verdot, e si è 
conclusa con il Sangiovese e il Cabernet entro la metà di ottobre. 
 
Vinificazione e affinamento 
Le varietà sono state vinificate separatamente. Dopo le operazioni di 
diraspatura e pigiatura soffice, il mosto ottenuto è stato trasferito in 
serbatoi di acciaio dove ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una 
temperatura non superiore ai 25 °C e la macerazione, protrattasi in circa 
una settimana. Una volta terminata la fermentazione malolattica, conclusa 
entro l’autunno per tutte le varietà, è iniziato il periodo di affinamento 
durato alcuni mesi. L’imbottigliamento è avvenuto a partire da luglio 
2022. 
 
Grado alcolico 
14 % Vol.  

 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica cittadina di Cortona. Da un lato 
la spaziosa pianura, dall’altro la collina e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 60 anni dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di settore, e non solo, grazie ad un 
impegno costante per la qualità. La cura da sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo 
stimolo per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini 
differenti ma contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro 
dell’uomo. 
Il Rosso Santa Cristina affonda le proprie radici nella tradizione e nella quotidianità, un vino capace di esprimere 
la tipicità toscana secondo uno stile morbido, avvolgente ed accogliente. 
 
Note Gustative 

 
GIARDINO 
 
Classificazione 
Toscana – IGT 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’annata 2022 è stata caratterizzata da un inverno mite e poco piovoso. Il 
germogliamento della vite è iniziato i primi d’aprile, alcuni giorni in ritardo 
rispetto al 2021, a causa delle basse temperature registrate in quel periodo. Il 
mese di maggio è stato contraddistinto da giornate calde e soleggiate con 
temperature più alte della media garantendo il rapido sviluppo della vite e 
favorendo una fioritura anticipata, avvenuta nell’ultima decade del mese. Il clima 
generalmente caldo e asciutto che ha contraddistinto tutta l’estate è stato 
intervallato da alcuni eventi piovosi a partire da metà agosto, consentendo di 
avviare al meglio la maturazione. 
La vendemmia è iniziata gli ultimi giorni di agosto in anticipo rispetto all’anno 
precedente. 
 
Vinificazione 
Parte dell’uva raccolta è stata diraspata, pigiata e subito pressata in maniera molto 
soffice per ottenere un mosto poco colorato; l’altra parte, invece, dopo la 
diraspatura e la pigiatura è stata lasciata a macerare per alcune ore in serbatoi di 
acciaio inox per poter estrarre maggiormente gli aromi varietali dalle bucce. Il 
mosto ottenuto è stato raffreddato a una temperatura di 10 °C per favorirne il 
naturale illimpidimento. Dopo 48 ore è stato trasferito in serbatoi di acciaio inox 
dove ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una temperatura non superiore ai 
15° C. Il vino così ottenuto è stato conservato in serbatoi di acciaio inox a una 
temperatura di 10 °C per preservarne la componente aromatica.  
 
Alcool  
12 % Vol. 
 
Dati storici 

Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa 
pianura, dall’altro la collina e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata nel 2006 per 
confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 70 anni dalla prima annata. Nel tempo, Santa Cristina 
è divenuto punto di riferimento per gli esperti di settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da 
sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo per continue innovazioni e per confrontarsi 
con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di 
un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Giardino Rosé racconta il paesaggio toscano e le proprie origini attraverso toni delicati, aggraziati e fini. Il suo nome esalta la 
propria natura floreale.  
 
Note degustative 
Giardino 2022 si presenta di un colore rosa fior di pesco. Al naso è intrigante e piacevole: spiccano note fruttate che 
ricordano il melograno, il pompelmo rosa, le fragoline di bosco, la mela verde e la pera. Al palato è contraddistinto da una 
buona freschezza accompagnata da una piacevole morbidezza; tornano gli aromi percepiti al naso sul finale.  

 
 

 SANTA CRISTINA VERMENTINO 
 
Classificazione 
Toscana Vermentino IGT 
 
Annata 
 2022 
 
Clima 
L’annata 2022 è stata caratterizzata da un inverno mite e poco piovoso. Il 
germogliamento della vite è iniziato i primi d’aprile, alcuni giorni in ritardo 
rispetto al 2021, a causa delle basse temperature registrate in quel periodo. 
Il mese di maggio, contraddistinto da giornate calde e soleggiate, ha 
permesso di recuperare il ritardo iniziale favorendo una fioritura anticipata, 
avvenuta nell’ultima decade del mese. Il clima generalmente caldo e 
asciutto che ha contraddistinto tutta l’estate è stato intervallato da alcuni 
eventi piovosi a partire da metà agosto, consentendo di avviare al meglio 
la maturazione. 
La raccolta è avvenuta a fine agosto nei vigneti più precoci per concludersi 
la terza decade di settembre in quelli più tardivi. 
 
Vinificazione 
All’arrivo in cantina l’uva è stata diraspata, pigiata e sottoposta a una soffice 
pressatura. Il mosto così ottenuto è stato raffreddato a una temperatura di 
10 °C, in modo da favorirne il naturale illimpidimento; successivamente è 
stato trasferito in serbatoi di acciaio inox dove ha avuto luogo la 
fermentazione alcolica a una temperatura non superiore ai 17 °C. La 
conservazione è avvenuta in serbatoi di acciaio inox a una temperatura di 
10 °C fino al momento dell’imbottigliamento avvenuto a fine febbraio 
2023. 
 
 
Grado alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 

Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica cittadina di Cortona. Da un lato 
la spaziosa pianura, dall’altro la collina e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 60 anni dalla prima annata. Nel 
tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di settore, e non solo, grazie ad un impegno 
costante per la qualità. La cura da sempre posta nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono stati lo stimolo 
per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Santa Cristina Vermentino nasce per esaltare questa storica e tradizionale varietà toscana attraverso un vino 
piacevole, con un sapore fresco e minerale.   
 
Note degustative 
Santa Cristina Vermentino si presenta di un colore giallo paglierino con riflessi verdolini. Al naso esprime intensi 
e delicati aromi di frutta tropicale come ananas, mango e banana uniti a sensazioni di agrumi, peperone e menta. 
Al palato è equilibrato, con una buona freschezza e sapidità. Tornano nel retrogusto le note percepite al naso. 

 
 

SANTA CRISTINA BIANCO 
 
Classificazione 
Umbria IGT  
 
Annata 
 2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente 
caldo e asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi 
di temperatura hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato 
segni di particolare sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però 
riequilibrato la situazione in vigna, garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un 
buon profilo aromatico.  
La raccolta delle uve Procanico e Grechetto per il Santa Cristina Bianco è iniziata la 
terza decade di settembre, proseguendo fino alla fine del mese, in leggero anticipo 
rispetto al 2021. 
 
Vinificazione 
La vinificazione delle uve è avvenuta separatamente, seguendo i tempi di 
maturazione di ciascuna varietà. Dopo la diraspatura e una soffice pressatura, il 
mosto è stato raffreddato a una temperatura di 10 °C, in modo da favorirne il naturale 
illimpidimento. La fermentazione alcolica ha avuto luogo a temperatura non 
superiore ai 17 °C in serbatoi di acciaio inox; qui il vino è stato conservato a una 
temperatura di 10 °C fino al momento dell’imbottigliamento, avvenuto a partire da 
gennaio 2023. 
 
Grado alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica 
cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina e il borgo. 
Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata nel 2006 per 
confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 70 anni dalla 
prima annata. Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli 
esperti di settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura 
da sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo per 
continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, 
dando vita a vini differenti ma contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di 
un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Santa Cristina Bianco nasce dai vigneti nella terra dell’Umbria, storica regione vocata 
alla produzione di bianchi, per un vino morbido, piacevole e dalla buona freschezza.  
 

Note degustative 
Santa Cristina Bianco si presenta di un colore giallo paglierino. Al naso presenta note di frutta tropicale e sensazioni agrumate 
di scorza di limone e fiori d’arancio. Al palato è equilibrato, fresco, con una buona mineralità e morbidezza; fruttato il 
retrogusto, contraddistinto dagli aromi percepiti al naso.  
 

 
 

SANTA CRISTINA 
FATTORIA LE MAESTRELLE  
 
Classificazione 
Toscana – IGT 
 
Annata 
2021 
 
Clima 
L’annata 2021 è stata caratterizzata da un inverno piovoso che ha dotato i vigneti 
di un’ottima riserva idrica. Il germogliamento è avvenuto a partire da fine marzo, 
in leggero ritardo rispetto al 2020. La seconda metà di aprile è stata caratterizzata 
da temperature tendenzialmente basse che hanno rallentato lo sviluppo vegetativo 
della vite. 
La fioritura è avvenuta nella seconda decade di maggio con dieci giorni di ritardo 
rispetto all’anno precedente. Successivamente, il clima caldo e asciutto ha favorito 
lo sviluppo della pianta recuperando parte del ritardo accumulato. Il mese di 
agosto, caldo ma con ottime escursioni termiche fra giorno e notte, ha favorito un 
ottimo avvio di maturazione delle uve che, al momento della raccolta, si 
presentavano integre, sane ed equilibrate. 
La raccolta è iniziata nella seconda decade di settembre con il Merlot, è proseguita 
con il Syrah e si è conclusa i primi di ottobre con il Sangiovese. 
 
Vinificazione e affinamento 
Le uve sono state raccolte in epoche differenti e vinificate separatamente per 
varietà. Tale processo ha permesso di condurre la fermentazione e la macerazione 
in modo specifico per ciascun vitigno, esaltandone le caratteristiche aromatiche e 
la morbidezza dei tannini. La temperatura di fermentazione non ha mai superato i 
25 °C e i rimontaggi sono stati effettuati in modo da garantire un’estrazione di 
tannini soffici e delicati.  
Al termine della fermentazione malolattica, terminata entro la fine di novembre, il 
vino ha iniziato il proprio periodo di affinamento che si è concluso in tarda 
primavera. Fattoria Le Maestrelle è stato imbottigliato da metà luglio 2022. 
 
Grado alcolico 
14,5% Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica 
cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina e il borgo. 
Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata nel 2006 per 
confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 60 anni 
dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di settore, 
e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da sempre poste 

nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo per continue innovazioni e per confrontarsi con 
varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto 
di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 

 

 

 

CAMPOGRANDE 
 
Classificazione 
Orvieto DOC Classico 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente caldo 
e asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi di 
temperatura hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato segni 
di particolare sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però riequilibrato 
la situazione in vigna, garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un 
buon profilo aromatico. La raccolta è avvenuta durante l’ultima decade di settembre. 
 
Vinificazione 
Le uve Procanico e Grechetto sono state raccolte separatamente e trasferite 
in cantina per essere diraspate e pressate in maniera soffice. Il mosto è stato 
raffreddato a una temperatura di 10 °C per favorirne il naturale 
illimpidimento. Successivamente ha raggiunto i serbatoi di acciaio inox dove 
ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una temperatura non superiore a 
18 °C; il vino è stato quindi conservato in serbatoi di acciaio inox a una 
temperatura di 10 °C fino al momento dell’imbottigliamento. 
 
Gradazione alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge 
l’antica cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina 
e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, 
ad oltre 60 anni dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di 
settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da 
sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo 

per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Campogrande nasce dai vigneti della storica zona dell’Orvieto Classico DOC, in Umbria, per interpretare l’eleganza 
e la tipicità di una regione fortemente vocata alla produzione di vini bianchi. 
 
Note degustative 
Campogrande 2022 si presenta di un colore giallo paglierino. Al naso è intenso: piacevoli sensazioni di frutta 
tropicale e pesca si uniscono a delicati sentori floreali di camomilla. Al palato si presenta fresco, sapido, morbido: 
il retrogusto sul finale ricorda la frutta percepita al naso. 
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CAMPOGRANDE 
 
Classificazione 
Orvieto DOC Classico 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente caldo 
e asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi di 
temperatura hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato segni 
di particolare sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però riequilibrato 
la situazione in vigna, garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un 
buon profilo aromatico. La raccolta è avvenuta durante l’ultima decade di settembre. 
 
Vinificazione 
Le uve Procanico e Grechetto sono state raccolte separatamente e trasferite 
in cantina per essere diraspate e pressate in maniera soffice. Il mosto è stato 
raffreddato a una temperatura di 10 °C per favorirne il naturale 
illimpidimento. Successivamente ha raggiunto i serbatoi di acciaio inox dove 
ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una temperatura non superiore a 
18 °C; il vino è stato quindi conservato in serbatoi di acciaio inox a una 
temperatura di 10 °C fino al momento dell’imbottigliamento. 
 
Gradazione alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge 
l’antica cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina 
e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, 
ad oltre 60 anni dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di 
settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da 
sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo 

per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Campogrande nasce dai vigneti della storica zona dell’Orvieto Classico DOC, in Umbria, per interpretare l’eleganza 
e la tipicità di una regione fortemente vocata alla produzione di vini bianchi. 
 
Note degustative 
Campogrande 2022 si presenta di un colore giallo paglierino. Al naso è intenso: piacevoli sensazioni di frutta 
tropicale e pesca si uniscono a delicati sentori floreali di camomilla. Al palato si presenta fresco, sapido, morbido: 
il retrogusto sul finale ricorda la frutta percepita al naso. 

 

 

 

CAMPOGRANDE 
 
Classificazione 
Orvieto DOC Classico 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente caldo 
e asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi di 
temperatura hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato segni 
di particolare sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però riequilibrato 
la situazione in vigna, garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un 
buon profilo aromatico. La raccolta è avvenuta durante l’ultima decade di settembre. 
 
Vinificazione 
Le uve Procanico e Grechetto sono state raccolte separatamente e trasferite 
in cantina per essere diraspate e pressate in maniera soffice. Il mosto è stato 
raffreddato a una temperatura di 10 °C per favorirne il naturale 
illimpidimento. Successivamente ha raggiunto i serbatoi di acciaio inox dove 
ha avuto luogo la fermentazione alcolica a una temperatura non superiore a 
18 °C; il vino è stato quindi conservato in serbatoi di acciaio inox a una 
temperatura di 10 °C fino al momento dell’imbottigliamento. 
 
Gradazione alcolico 
12 % Vol. 
 
Dati storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge 
l’antica cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina 
e il borgo. Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata 
nel 2006 per confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, 
ad oltre 60 anni dalla prima annata. 
Nel tempo, Santa Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di 
settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la qualità. La cura da 
sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo 

per continue innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Campogrande nasce dai vigneti della storica zona dell’Orvieto Classico DOC, in Umbria, per interpretare l’eleganza 
e la tipicità di una regione fortemente vocata alla produzione di vini bianchi. 
 
Note degustative 
Campogrande 2022 si presenta di un colore giallo paglierino. Al naso è intenso: piacevoli sensazioni di frutta 
tropicale e pesca si uniscono a delicati sentori floreali di camomilla. Al palato si presenta fresco, sapido, morbido: 
il retrogusto sul finale ricorda la frutta percepita al naso. 

 
 

 CASASOLE  
 
Classificazione 
Orvieto DOC Classico Amabile 
 
Annata 
2022 
 
Clima 
L’inverno e la primavera 2022 sono stati caratterizzati da un clima generalmente caldo e 
asciutto. A partire dal mese di giugno la scarsità idrica nel suolo e alcuni picchi di temperatura 
hanno messo a dura prova le viti che però non hanno mai mostrato segni di particolare 
sofferenza. Le piogge dei primi giorni di agosto hanno però riequilibrato la situazione in vigna, 
garantendo il corretto sviluppo del grappolo. 
Al momento della vendemmia le uve erano sane, equilibrate e contraddistinte da un buon 
profilo aromatico. La raccolta è avvenuta durante l’ultima decade di settembre. 
 
Vinificazione 
Le uve Procanico e Grechetto sono state diraspate e pressate in modo soffice. Il 
mosto è stato raffreddato a circa 10 °C al fine di ottenere un naturale illimpidimento. 
La fermentazione alcolica, svolta in serbatoi di acciaio inox a una temperatura non 
superiore ai 18 °C, è stata bloccata attraverso un repentino abbassamento della 
temperatura (fino a 0 °C) in modo da donare al vino un naturale residuo zuccherino. 
Casasole è stato poi filtrato e conservato a bassa temperatura fino al momento 
dell'imbottigliamento. 
 
         Grado alcolico                             Zuccheri 
            10% Vol.                                       33 g/l.                                         
 
 
Dati Storici 
Sopra un alto colle della Toscana, non distante da Siena e Perugia, sorge l’antica 
cittadina di Cortona. Da un lato la spaziosa pianura, dall’altro la collina e il borgo. 
Questa è la vista che si gode dalla cantina di Santa Cristina, nata nel 2006 per 

confermare e rinnovarne la tradizione del suo omonimo vino, ad oltre 60 anni dalla prima annata. Nel tempo, Santa 
Cristina è divenuto punto di riferimento per gli esperti di settore, e non solo, grazie ad un impegno costante per la 
qualità. La cura da sempre poste nel seguire i vigneti ed il lavoro in cantina, sono state lo stimolo per continue 
innovazioni e per confrontarsi con varietà autoctone ed internazionali, dando vita a vini differenti ma 
contraddistinti dallo stesso stile artigianale, frutto di un legame indissolubile tra vigna, terroir e lavoro dell’uomo. 
Casasole è l’espressione più antica dell’Orvieto: quello che dalla città papale veniva inviato alle mense dei prelati e 
dei nobiluomini di Roma. A differenza dell’Orvieto Classico, Campogrande, si concede ad un lieve e naturale 
residuo zuccherino, per presentarsi al palato leggermente amabile. 
 
Note Gustative 
Casasole 2021 si presenta di colore giallo paglierino scarico. Al naso è fruttato e floreale, con note che richiamano 
la mela Golden e i fiori d’acacia. Al palato è amabile e caratterizzato da un’ottima freschezza, capace di donare al 
vino una grande bevibilità. 



GRAPPA
TIGNANELLO

LAUDEMIO
OLIO EXTRA VERGINE

DI OLIVA

ACETO DI VINO ROSSO OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA
Frantoio
Moraiolo
Leccino

VIN SANTO
Malvasia

Trebbiano Toscano



EMILIA

Coppini



ANTICO ORCIO
500 ml

FRUTTATO
INTENSO
Biancolilla

Nocellara del Belìce

ANTICO ORCIO
250 ml

FRUTTATO
INTENSO
Biancolilla

Nocellara del Belìce

ANTICO ORCIO
1 Lt

FRUTTATO
INTENSO
Biancolilla

Nocellara del Belìce

ANTICO ORCIO
5 Lt

FRUTTATO
INTENSO
Biancolilla

Nocellara del Belìce

DE’ COPPINI 500 ml
FRUTTATO

MEDIO
Nocellara del Belìce

Biancolilla

GENTILUOMO
AGRICOLTORE BIO 500 ml

FRUTTATO
VERDE MEDIO

Nocellara del Belìce
Biancolilla

NOVOLIVO 500 ml
FRUTTATO
LEGGERO
Biancolilla

Nocellara del Belìce



MATERIA PRIMA
FRUTTATO MEDIO
Nocellara del Belìce
Biancolilla

5 Lt

5 Lt

100 ml - 500ml - 750ml - 1 Lt 

100 ml - 500ml - 750ml - 1 Lt 

TARDO AUTUNNO
FRUTTATO LEGGERO
Biancolilla
Nocellara del Belìce



I CONDIMENTI

OLIO & LIMONI
250 ml - 500 ml

OLIVE &
PEPERONCINO
250 ml - 500 ml

OLIVE &
ZENZERO

250 ml - 500 ml

FUMÈ
250 ml - 500 ml

OLIVE &
MANDARINO

250 ml

OLIVE & AGLIO
250 ml

OLIVE &
 ROSMARINO

250 ml

OLIVE &
BASILICO
250 ml



ACETO BALSAMICO
500 ml

ACETO BALSAMICO
250 ml

FIL D’OLIO
 5 Lt

FEUDO TORRE
100ml - 1 Lt - 5 Lt

ANTICO
ORCIO OLIVA 1Lt

ANTICO ORCIO
OLIVA 5 Lt



POMODORO
SICCAGNO

CAPONATA
MELANZANE PEPERONI

MARMELLATA
ARANCE

MARMELLATA
FRAGOLE

MARMELLATA
MANDARINI

CONFETTURA
PESCHE BIANCHE

CARCIOFI
GRIGLIATI

CUORI DI
CARCIOFO

FILTONNOOLIVE 
DENOCCIOLATE

CUNZATA

OLIVE IN 
SALAMOIA




